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PUJADAS

IM GASTGEWERBE GIBT ES KAUM ETWAS BESSERES, ALS

MIT ERSTKLASSIGEN PRODUKTEN ZU ARBEITEN, DIE VON
MARKTFUHRERN MIT LANGJAHRIGER ERFAHRUNG UND DEM
NOTIGEN KNOW-HOW HERGESTELLT UND VERTRIEBEN WERDEN.

DAZU GEHORT AUCH, DASS ALLES NOTWENDIGE FUR DIE KUCHE
UND DEN SPEISESAAL MUHELOS BESCHAFFT WERDEN KANN.
HEUTE IST DAS BEREITS MOGLICH DANK DER PARTNERSCHAFT
ZWISCHEN VOLLRATH UND PUJADAS.

DAS ERGEBNIS HALTEN SIE IN IHREN HANDEN: ALLES, WAS SIE

IN DER KUCHE UND AUSSERHALB DAVON BENOTIGEN IN EINEN
EINZIGEN KATALOG. DAS IST AUSDRUCK VON TEAMARBEIT. ES IST
EIN SPIEGELBILD DER LEIDENSCHAFT FUR DIE GASTRONOMIE UND
DAS GASTGEWERBE, DES TALENTS, DER INNOVATION UND DER
FREUDE - VOR ALLEM DER FREUDE.

EINE FREUDE DARUBER, DASS UNSERE PRODUKTE IN DIE

HANDE DER BESTEN KOCHE, GASTWIRTE UND PROFIS DES
GASTGEWERBES DER GANZEN WELT GELANGEN. EINE FREUDE
DARUBER, DASS WIR WEITERHIN WACHSEN UND PIONIERE IN
UNSERER BRANCHE SIND. UND NATURLICH AUCH, DA WIR MIT
UNSEREN LOSUNGEN IN SACHEN PROFI-KOCHGESCHIRR HELFEND
ZUR SEITE STEHEN UND UNSERE KUNDEN WACHSEN SEHEN.

EN EL SECTOR DE LA HOSTELERIA, POCAS COSAS HAY MEJORES
QUE TRABAJAR CON PIEZAS DE PRIMERA CALIDAD, FABRICADAS
Y DISTRIBUIDAS POR LIDERES DEL MERCADO CON UNA LARGA
EXPERIENCIAY KNOW HOW.

UNA DE ELLAS ES CONSEGUIR TENER TODO LO QUE NECESITAS
EN COCINAY EN SALA DE FORMA FACIL. HOY ESO YA ES POSIBLE
GRACIAS A LAUNION DE VOLLRATH Y PUJADAS.

TIENES EN TUS MANOS EL RESULTADO: TODO LO QUE NECESITAS
DENTRO Y FUERA DE LA COCINA EN UN SOLO CATALOGO. ESTA

ES LA EXPRESION DEL TRABAJO EN EQUIPO. ES EL REFLEJO DEL
AMOR POR LA GASTRONOMIA Y LA HOSTELERIA. DEL TALENTO, LA
INNOVACION. Y DE LA ILUSION, SOBRE TODO DE LA ILUSION.

ILUSION POR PONER NUESTROS PRODUCTOS EN MANOS DE

LOS MEJORES COCINEROS, HOSTELEROS Y PROFESIONALES

DE LA INDUSTRIA DE TODO EL MUNDO. ILUSION POR SEGUIR
CRECIENDO Y SER PIONEROS DENTRO DE NUESTRA CATEGORIA.
Y POR SUPUESTO, POR AYUDAR CON NUESTRAS SOLUCIONES EN
MENAJE PROFESIONAL Y VER CRECER A NUESTROS CLIENTES.



VOLLRATH

DANS LE SECTEUR DE L'HOTELLERIE, PEU DE CHOSES SONT
AUSSI ESSENTIELLES QUE DE TRAVAILLER AVEC DES PIECES

DE PREMIERE QUALITE, FABRIQUEES ET DISTRIBUEES PAR DES
LEADERS SUR LE MARCHE, POSSEDANT UNE VASTE EXPERIENCE
ET UN GRAND SAVOIR-FAIRE.

LUNE D’ELLES EST DE POUVOIR TROUVER FACILEMENT TOUT CE
DONT ON A BESOIN EN CUISINE ET EN SALLE. AUJOURD'HUI, C’EST
POSSIBLE GRACE A LASSOCIATION DE VOLLRATH ET PUJADAS.

LE RESULTAT EST ENTRE VOS MAINS : TOUT CE DONT VOUS AVEZ
BESOIN DANS ET HORS DE LA CUISINE EN UN SEUL CATALOGUE.
C’EST LA LEXPRESSION D’UN TRAVAIL EN EQUIPE, QUI ILLUSTRE
BIEN CETTE PASSION POUR LA GASTRONOMIE ET LHOTELLERIE,
MAIS AUSSI LE TALENT, LINNOVATION ET LE PLAISIR PAR-DESSUS
TOUT.

LE PLAISIR DE METTRE NOS PRODUITS ENTRE LES MAINS

DES MEILLEURS CUISINIERS, HOTELIERS ET AUTRES
PROFESSIONNELS DE LINDUSTRIE DU MONDE ENTIER. LE PLAISIR
DE PROGRESSER ET D’ETRE PIONNIERS DANS NOTRE CATEGORIE.
ET, CELA VA DE SOI, LE PLAISIR D’AIDER NOS CLIENTS ET LES VOIR
GRANDIR GRACE A NOS SOLUTIONS EN USTENSILES DE CUISINE
PROFESSIONNELS.

IN THE HOSPITALITY SECTOR, THERE ARE FEW THINGS BETTER
THAN WORKING WITH TOP QUALITY EQUIPMENT, MANUFACTURED
AND DISTRIBUTED BY MARKET LEADERS WITH EXTENSIVE
EXPERIENCE AND KNOW-HOW.

ONE OF THESE IS WHEN YOU CAN GET EVERYTHING YOU NEED FOR
THE KITCHEN AND IN THE LIVING ROOM, WITH EASE. TODAY THAT
IS POSSIBLE THANKS TO THE PARTNERSHIP OF VOLLRATH AND
PUJADAS.

HERE YOU HAVE THE RESULT IN YOUR HANDS: EVERYTHING
YOU NEED INSIDE AND OUTSIDE THE KITCHEN IN A SINGLE
CATALOGUE. THIS IS THE EXPRESSION OF TEAMWORK. IT IS THE
REFLECTION OF LOVE FOR GASTRONOMY AND HOSPITALITY,
TALENT, INNOVATION, AND DESIRE, ESPECIALLY ENTHUSIASM.

ENTHUSIASM FOR PLACING OUR PRODUCTS INTO THE HANDS

OF THE BEST CHEFS, RESTAURATEURS AND PROFESSIONALS

IN THE INDUSTRY AROUND THE WORLD. ENTHUSIASM FOR
CONTINUING TO GROW AND BE PIONEERS IN OUR CATEGORY. AND
OF COURSE, FOR HELPING OUR CUSTOMERS WITH PROFESSIONAL
KITCHENWARE SOLUTIONS AND SEEING OUR CUSTOMERS GROW.
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EN PUJADAS FABRICAMOS Y
VENDEMOS UTENSILIOS DE
COCINA DE PRIMERA CALIDAD.
SOMOS UNA COMPANIA QUE
COMBINA LA EXPERIENCIA

Y LA TRADICION, CON LA
TECNOLOGIA Y LA INNOVACION.
CRECER, MEJORAR Y
PERFECCIONAR NUESTRAS
PIEZAS HA SIDO SIEMPRE
NUESTRA ASPIRACION
PRIMORDIAL. Y ESO HACEMOS
DIA A DIA. ESTAMOS POR

TODO EL MUNDO, SACAMOS
NUEVAS PATENTES Y SEGUIMOS
CUIDANDO LOS DETALLES DE
NUESTROS PRODUCTOS COMO
EL PRIMER DiA.

AT PUJADAS, WE
MANUFACTURE AND SELL
FIRST CLASS KITCHEN
UTENSILS. WE ARE A COMPANY
THAT COMBINES EXPERIENCE
AND TRADITION WITH

TECHNOLOGY AND INNOVATION.

OUR MAIN ASPIRATION HAS
ALWAYS BEEN TO EXPAND,
IMPROVE AND PERFECT OUR
KITCHEN EQUIPMENT. AND WE
DO THIS DAY AFTER DAY. WE
ARE PRESENT ALL OVER THE
WORLD, WE REGISTER NEW
PATENTS AND WE CONTINUE
TAKING THE SAME CARE IN
THE MINUTEST DETAIL OF OUR
PRODUCTS AS WE DID FROM
THE VERY FIRST DAY.

CHEZ PUJADAS, NOUS
FABRIQUONS ET VENDONS DES
USTENSILES DE CUISINE DE
PREMIERE QUALITE. NOUS
SOMMES UNE ENTREPRISE QUI
ASSOCIE LEXPERIENCE ET LA
TRADITION A LA TECHNOLOGIE
ET LINNOVATION.

GRANDIR, NOUS AMELIORER

ET PERFECTIONNER NOS
PIECES A TOUJOURS ETE NOTRE
VOLONTE PROFONDE. ET C'EST
CE QUE NOUS FAISONS JOUR
APRES JOUR. NOUS SOMMES
PRESENTS DANS LE MONDE
ENTIER, NOUS DEPOSONS
REGULIEREMENT DE NOUVEAUX
BREVETS ET SOIGNONS TOUS
LES DETAILS DE NOS PRODUITS
COMME AU PREMIER JOUR.

WIR BEI PUJADAS
PRODUZIEREN UND
VERKAUFEN HOCHWERTIGEN
KUCHENBEDARF. ERFAHRUNG
UND TRADITION SOWIE
TECHNOLOGIE UND
INNOVATION VEREINEN SICH IN
UNSEREM UNTERNEHMEN. ZU
WACHSEN, ZU VERBESSERN
UND UNSERE PRODUKTE

ZU PERFEKTIONIEREN WAR
SCHON IMMER UNSER
ZENTRALES ANLIEGEN. UND
GENAU DAS MACHEN WIR TAG
FUR TAG. WIR SIND IN DER
GANZEN WELT, MELDEN NEUE
PATENTE AN UND PFLEGEN
AUCH WEITERHIN DIE DETAILS
UNSERER PRODUKTE WIE AM
ERSTEN TAG.
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NACIMOS EN WISCONSIN (USA),
HACE YA MAS DE 140 ANQS.
NUESTRA LARGA TRAYECTORIA
EN EL SECTOR DEL SERVICIO
DE RESTAURACION NOS HA
CONVERTIDO EN LIDERES
MUNDIALES PROPORCIONANDO
LA MEJOR EXPERIENCIA DE
BUFFET Y PRESENTACION.

EL MEJOR MATERIAL, LOS
DISENOS MAS VERSATILES, LAS
PIEZAS MAS MODERNAS Y LOS
SISTEMAS MAS EFICACES.
HEMOS LLEGADO MUY LEJOS
GRACIAS A QUE CONTAMOS
CON UN TALENTOSO GRUPO
DE EXPERTOS. ESTAMOS EN
LOS MEJORES HOTELES Y

LAS COLECTIVIDADES MAS
PRESTIGIOSAS.

ESTAMOS POR TODO EL MUNDO.

Y AHORA CON PUJADAS,
ESTAMOS EN EUROPA COMO
NUNCA ANTES.

WE BEGAN IN WISCONSIN
(USAJ, MORE THAN 140 YEARS
AGO. OUR LONG CAREERIN
THE CATERING SECTOR HAS
MADE US WORLD LEADERS,
PROVIDING THE BEST
BUFFET AND PRESENTATION
EXPERIENCE.

THE BEST MATERIAL, THE MOST
VERSATILE DESIGNS, THE MOST
MODERN EQUIPMENT AND THE
MOST EFFICIENT SYSTEMS. WE
HAVE COME SO FAR BECAUSE
WE HAVE A TALENTED GROUP
OF EXPERTS. WE ARE IN THE
BEST HOTELS AND THE MOST
PRESTIGIOUS GROUPS. WE

ARE PRESENT ALL OVER THE
WORLD. AND NOW, WITH
PUJADAS, WE ARE PRESENT IN
EUROPE LIKE NEVER BEFORE.

NOUS SOMMES NES DANS LE
WISCONSIN (USA) ILY A DEJA
PLUS DE 140 ANS. NOTRE LONG
PARCOURS DANS LE SECTEUR DES

SERVICES EN RESTAURATION NOUS

APOSITIONNES EN TANT QUE
LEADER MONDIAL ET NOUS
PERMET AUJOURD'HUI D'OFFRIR
LA MEILLEURE EXPERIENCE EN
BUFFET ET PRESENTATION.

LE MEILLEUR MATERIEL, LES
DESIGNS LES PLUS VERSATILES,
LES PIECES LES PLUS MODERNES
ET LES SYSTEMES LES PLUS
EFFICACES. SI NOUS SOMMES
ALLES SILOIN, C'EST GRACE A
NOTRE TALENTUEUX GROUPE
D'EXPERTS. NOUS SOMMES
PRESENTS DANS LES MEILLEURS
HOTELS ET LES COLLECTIVITES
LES PLUS PRESTIGIEUSES. NOUS
SOMMES DANS LE MONDE ENTIER.
ET AUJOURD'HUI, AVEC PUJADAS,
NOUS SOMMES EN EUROPE
COMME JAMAIS AUPARAVANT.

WIR GRUNDETEN UNSER
UNTERNEHMEN VOR

MEHR ALS 140 JAHREN IN
WISCONSIN (USAJ. UNSERE
LANGJAHRIGE ERFAHRUNG
IM SPEISENSERVIERBEREICH
HABEN UNS ZU WELTWEITEN
MARKTFUHRERN IN
SACHEN BUFFET UND
PRASENTATION GEMACHT.

DAS BESTE MATERIAL, DIE
VIELSEITIGSTEN DESIGNS, DIE
MODERNSTEN PRODUKTE UND
DIE EFFIZIENTESTEN SYSTEME.
DANK EINER GRUPPE VON
TALENTIERTEN EXPERTEN SIND
WIR SEHR WEIT GEKOMMEN.
WIR SIND IN DEN BESTEN
HOTELS UND NAMHAFTESTEN
EINRICHTUNGEN VERTRETEN.
WIR SIND IN DER GANZEN WELT.
UND JETZT MIT PUJADAS SIND
WIR IN EUROPA VERTRETEN WIE
NIE ZUVOR.
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12-60 12-70 16-40
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VIOLET

cCoLLETCTION

@ ®

INDUC  GAS VITRO  ELECTR

€€

TUBULAR /
TUBULAR /
TUBULAIRE /
TUBULAR

MEDIO /
MEDIUM /
MOYEN /
MITTEL

20-32

COOL « LINE

@ es®

INDUC  GAS VITRO  ELECTR

€€€

FUNDICION /
CAST/
FONTE /
GUSSEISEN

GOURMET

16-32



N és®

INDUC  GAS VITRO

€€€

DISENO /
DESIGN /
DESIGN /
DESIGN

MODERNA /
MODERN /
MODERNE /
MODERN

12-32

ALUMINIO /
ALUMINIUM /
ALUMINIUM /
ALUMINIUM

ALU-PRO

TUBULAR /
TUBULAR /
TUBULAIRE /
TUBULAR

TRADICIONAL /
TRADITIONAL /
TRADITIONNEL /
TRADITIONELL

16-60

b2 ®

ELECTR GAS VITRO  ELECTR

BLACK SERIES

8 @®

6AS VITRO  ELECTR

€€

INTEGRADO /
INTEGRATED /
INTEGRE /
INTEGRIERT

TRADICIONAL Y
PRESENTACION /
TRADITIONAL AND
PRESENTATION /
TRADITIONNEL ET
PRESENTATION /
TRADITIONELL UND
PRASENTATION

16-40
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MULTIMETAL /
MULTI-PLY /
MULTI-METAL /
MULTIMETALL

MULTIMETAL

@ ®

INDUC  GAS VITRO  ELECTR

€€€€E

TUBULAR /
TUBULAR /
TUBULAIRE /
TUBULAR

GASTRONOMICO /
GASTRONOMIC /
GASTRONOMIQUE /
GASTRONOMIE

16-36

HIERRO /
IRON
FER/
EISEN

PUJADAS 1921

I @& ®

INDUC  GAS VITRO  ELECTR

€€

TUBULAR /
TUBULAR /
TUBULAIRE /
TUBULAR

RAPIDA Y CON POCO ACEITE /
FAST AND LITTLE OIL /

RAPIDE ET AVEC PEU D'HUILE /
SCHNELL UND MIT

WENIG OL

20-32



TOP LINE

La bateria mas exclusiva para la alta cocina /

The most exclusive cookware lead to high cuisine /
La plus exclusive batterie pour la haute cuisine /
Exclusivster Kochbedarf fur die Gehobene Kiiche

Cuerpo en acero inoxidable 18/10 /
Cookware body made of 18/10 stainless steel /

Corps en acier inoxydable 18/10 / /
Kochbedarf aus Edelstahl 18/10 - !i

My

INDUCTION ¢ \

FACILIDAD: ETIQUETAS IDENTIFICATIVAS DE FACIL EXTRACCION /
EASY: IDENTIFICATION STICKER EASY TO REMOVE /

FACILE : ETIQUETTES IDENTIFICATRICES FACILES A ENLEVER /
EINFACH: IDENTIFIZIERUNGSETIKETTEN LEICHT ZU ENTFERNEN

VERTIDO FACIL /
EASY POURING /
VERCEMENT FACILE /
SCHUTTRAND =

ESTETICA: ACABADO SATINADO /
AESTHETICS: SATINFINISH /g ¢ o o o
ESTHETIQUE : FINITION SATINEE /
ASTHETIK: SATINIERTE AUSFUHRUNG

CALIDAD: SATINADO UNIFORME EN TODOS LOS MODELOS /
QUALITY: UNIFORM SATIN POLISHING IN ALL MODELS /

QUALITE : POLISSAGE SATINE UNIFORME SUR TOUS LES MODELES /
QUALITAT: EINHEITLICH MATT GLANZEND FUR ALLE MODELLE

néest® @

INDUC GAS VITRO ELECTR

20



Las baterias de cocina se venden sin tapa.

The cookware sold without lids.

Les batteries de cuisine sont-elles vendues sans couvercle.
Das Kochgeschirr wird ohne Deckel verkauft.

EFICIENTE: TAPAS DISENADAS PARA EL AHORRO DE ENERGIA /
: teececessesesssses EFFICIENT:LIDS DESIGNED TO SAVE ENERGY /

s EFFICIENT : COUVERCLES CONGUS POUR ECONOMISER DE L'ENERGIE /
EFFIZIENZ: ENERGIESPARENDES DECKELDESIGN

“n .

—

—_— —

—

AISLANTE: ASAS DE INOX RESISTENTES AL CALOR /

INSULATING: ST/STEEL HEAT RESISTANT HANDLES /

ISOLANT : ANSES EN ACIER INOXYDABLE RESISTANTES A LA CHALEUR /
ISOLIERUNG: HITZEBSTANDIGE GRIFFE AUS EDELSTAHL

/INDUCCION: FONDO SANDWICH (INOX - ALU - INOX) /
INDUCTION: SANDWICH BOTTOM (ST/STEEL - ALU - ST/STEEL) /
INDUCTION: FOND SANDWICH (INOX - ALU - INOX) /
INDUKTION: SANDWICHBODEN (EDELSTAHL-ALUMINIUM - EDELSTAHL)

CONTROL: SOLDADURA ARTESANAL E INSPECCION EN CADA UNIDAD /
c00000000000000seses CONTROL: HANDCRAFTED WELDING AND CHECKING EVERY UNIT /
CONTROLE: SOUDURE ARTISANALE ET VERIFICATION DE CHAQUE UNITE /
KONTROLLE: HANDANGESCHWEISST UND UBERPRUFUNG JEDER EINHEIT

EFICACIA / EFFICACY / EFICIENCIA / EFFICACY /
EFFICACITE / EFFIZIENZ EFFICACITE / EFFIZIENZ

FRIO/COLD/FROID/ KALTE ~ CALIENTE / WARM / CHAUD / HITZE ACERO / INOX-ST/STEEL / EDELSTAHL ALUMINIO / ALUMINIUM / ALUMINIUM

21



1.1

BATERIA DE COCINA / COOKWARE /
BATTERIE DE CUISINE / KOCHBEDARF

TOP LINE

P2901 Olla recta sin tapa / Stock pot without lid / Marmite traiteur sans couvercle / Hoher Kochtopf ohne Deckel

cLaSS

INDUCTION

REF Pcm Hcm Lts U
P290.120 20 20,0 6,20 1
P290.124 24 24,0 10,00 1
P290.128 28 28,0 16,50 1
P290.130 30 30,0 21,20 1
P290.132 32 32,0 24,00 1
P290.135 35 35,0 33,60 1
P290.140 40 40,0 50,00 1
P290.145 45 45,0 72,00 1
P290.150 50 50,0 98,00 1

P291 1 Cacerola baja sin tapa / Casserole without lid / Faitout sans couvercle / Flache Kasserolle ohne Deckel

cLasSsS

INDUCTION

REF Pcm Hcm Lts u
P291.120 20 8,0 2,50 1
P291.124 24 9,5 4,30 1
P291.128 28 11,0 6,70 1
P291.130 30 12,0 8,40 1
P291.132 32 12,5 10,00 1
P291.135 35 14,0 13,60 1
P291.140 40 15,5 19,50 1
P291.145 45 17,0 27,00 1
P291.150 50 20,0 39,00 1
P291.160 60 23,0 65,00 1

P2921 Cacerola alta sin tapa / Sauce pot without lid / Braisiére sans couvercle / Hohe Kasserolle ohne Deckel

cLasSS

INDUCTION

REF @cm Hcm Lts u
P292.120 20 13,0 4,00 1
P292.124 24 14,0 6,30 1
P292.128 28 17,5 10,20 1
P292.130 30 18,0 12,70 1
P292.132 32 19,0 15,20 1
P292.135 35 21,0 20,20 1
P292.140 40 25,0 31,40 1
P292.145 45 28,0 44,50 1
P292.150 50 30,0 59,00 1
P292.160 60 35,0 99,00 1

P2931 Paellera sin tapa / Paella pan without lid / Plat a paella sans couvercle / Paellapfanne ohne Deckel

REF @ cm Hcm Lts U

cLaSS

INDUCTION P293.128 28 6.0 3,70 1
P293.132 32 6.0 4,70 1
P293.135 35 7,0 6,70 1
P293.140 40 8,0 10,00 1

P299 Tapa/ Lid / Couvercle / Deckel
REF @cm u
P299.016 16 1
P299.020 20 1
P299.024 24 1
P299.028 28 1
P299.030 30 1
P299.032 32 1
P299.035 35 1
P299.040 40 1
P299.045 45 1
P299.050 50 1
P299.060 60 1
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F11

BATERIA DE COCINA / COOKWARE /
BATTERIE DE CUISINE / KOCHBEDARF

Cazo recto bajo / Saucepan /
Casserole / Flache Stielkasserolle

P201

TOP LINE

Cazo recto alto / Deep saucepan /
Casserole haute / Hohe Stielkasserolle

P202

cLasSsS

INDUCTION

* Con contraasa / With counterhandle / Avec contre anse / mit Zusatzgriff

cLasSsS

INDUCTION

* Con contraasa / With counterhandle / Avec contre anse / mit Zusatzgriff

REF ?cm Hcm Lts U REF @ cm Hcm Lts U
P201.016 16 7,5 1,50 1 P202.016 16 11,0 2,10 1
P201.018 18 8,0 2,00 1 P202.018 18 12,0 3,00 1
P201.020 20 8,0 2,50 1 P202.020 20 13,0 4,00 1
P201.024 24 9,5 4,30 1 P202.024 24 14,0 6,30 1
P201.028 28 11,0 6,70 1 P202.028 28 17,5 10,20 1
P201.032 32* 12,5 10,00 1 P202.032 32* 19,0 15,20 1

Cazo tipo francés /

French style saucepan/
Casserole forme francaise /
Franzdsische Kasserolle

P200

Cazo conico / Conical sauté pan/
Sauteuse evasée / Konische Kasserolle

P214

cLasSS

INDUCTION

cLass

INDUCTION

REF D cm Hcm Lts U REF @ cm Hcm Lts U
P200.012 12 7,0 0,70 1 P214.016 16 6,0 1,00 1
P200.014 14 7,0 1,00 1 P214.018 18 6,0 1,20 1
P200.016 16 7.5 1,50 1 P214.020 20 6,5 1,60 1
P200.018 18 9,0 2,30 1 P214.022 22 7,0 2,10 1
P200.020 20 10,0 3,10 1 P214.024 24 7,5 2,70 1
P200.022 22 11,0 4,20 1
P200.024 24 12,0 5,40 1
P200.028 28 14,0 8,60 1

La diferencia entre las refs. 200, 201 y 202 es su altura.

The only difference between the refs. 200, 201 and 202 is its height.
La différence entre les réfs. 200, 201 et 202 c’est Uhauteur.

Die Artikel 200, 201 und 202 unterscheiden sich in der Hohe.

Cazo bombeado /

Rounded saucepan /

Casserole bombée /

Kugelige Kasserolle mit Schiittrand

P2003

cLasSsS

INDUCTION

REF @cm Hcm Lts U
P200.320 20 7,5 1,80 1
P200.324 24 8,5 3,00 1

23

P204 Sautex / Sauté pan / Sauteuse / Sauteuse

cLasSsS

INDUCTION

* Con contraasa / With counterhandle / Avec contre anse / Mit Zusatzgriff

REF ?cm Hcm Lts u
P204.020 20 6,0 1,90 1
P204.024 24 6,0 2,70 1
P204.028 28 6,0 3,70 1
P204.030 30 6,0 4,30 1
P204.032 32 6,0 4,70 1
P204.035 35 7,0 6,70 1
P204.040 40* 8,0 10,00 1




INOX-PRO

Disenada para ofrecer el mayor rendimiento en la cocina profesional /
Specially designed to achieve the best performance in the professional cooking /

Concue pour offrir le plus haut rendement dans la cuisine professionnelle /

Spezielles Design fiur die Beste Performanz in der Professionellen Kiche

Cuerpo en acero inoxidable 18/10 /

Cookware body made of 18/10 stainless steel /
Corps en acier inoxydable 18/10 /

Kochkdrper aus Edelstahl 18/10

T,

INDUCTION

SEGURA: ASAS SOLDADAS POR APORTACION DE MATERIALES /
SAFETY : WELDED HANDLES BY BUILD-UP PROCESS /
SECURITE : SOUDURES DES ANSES PAR RESISTANCE /

SICHERHEIT: ANGESCHWEISSTE GRIFFE FUR DIE RESISTENZ

EN INOX ULTRARESISTENTES, 500 KG /

@ SOLIDA Y ROBUSTA: ASAS DE VARILLAS MATIZADA

SOLID AND ROBUST: ST/STEEL WIRE HANDLE
ULTRA-RESISTANT, 500KG /

SOLIDE ET ROBUSTE : ANSES EN FIL INOX
ULTRA-RESISTANTES, 500KG /

SOLIDE UND ROBUST: GRIFFE AUS
EDELSTAHLDRAHT, ULTRA RESISTENT,
500KG

EFICIENTE: TAPAS DISENADAS PARA EL AHORRO DE ENERGIA /
EFFICIENT: LIDS DESIGNED TO SAVE ENERGY /

EFFICIENT : COUVERCLES CONCUS POUR ECONOMISER DE L'ENERGIE /

EFFIZIENT: ENERGIESPARENDES DECKELDESIGN

24

UNICA: IDENTIFICACION DE ORIGEN Y TIPO FUENTE DE CALOR /
UNIQUE: ORIGIN IDENTIFICATION AND TYPE OF COOKING SYSTEM /

UNIQUE : IDENTIFICATION DE L "ORIGINE ET TYPE DE SYSTEME DE CUISSON /

UNIKAT: HERKUNFTSIDENDIFIERZUNG UND TYP DES KOCHSYSTEMS

&S ®

INDUC

GAS

VITRO

ELECTR

©



Las baterias de cocina se venden sin tapa.

The cookware sold without lids.

Les batteries de cuisine sont-elles vendues sans couvercle.
Das Kochgeschirr wird ohne Deckel verkauft.

GARANTIA: CONTROL DE TODOS LOS PROCESOS DE FABRICACION /
WARRANTY: CONTROL OF ALL PRODUCTION PROCESSES /
GARANTIE : CONTROLE DE TOUS LES PROCESSUS DE PRODUCTION /
GARANTIE: KONTROLLE ALLER FABRIKATIONSPROZESSE

CALIDAD: PULIDO SATINADO INTERIOR Y EXTERIOR
UNIFORME EN TODOS LOS MODELOS /

QUALITY: INNER AND OUTER SIDES OF ALL MODELS WITH
UNIFORM SATIN POLISHING /

QUALITE : POLISSAGE SATINE UNIFORME A L' INTERIEUR ET A
L"EXTERIEUR DE TOUS LES MODELES /

QUALITAT: SATINIERTE POLIERUNG INNEN UND AUSSEN
EINHEITLICH FUR ALLE MODELLE

RADIOS INTERIORES DISENADOS PARA UNA LIMPIEZA FACIL Y RAPIDA /
RADIUS SPECIALLY DESIGNED FOR EASY AND FAST CLEANING /
RAYONS PERMETTANT UN ENTRETIEN FACILE ET RAPIDE /
INNEN-RADIUS DESIGNT FUR EINFACHE UND SCHNELLE REINIGUNG

INDUCCION: FONDO SANDWICH (INOX - ALU - INOX) /

®e o0 0e oo ee NDUCTION: SANDWICH BOTTOM (ST/STEEL-ALU - ST/STEEL) /
INDUCTION : FOND SANDWICH (INOX - ALU - INOX] /
INDUKTION: SANDWICHBODEN (EDELSTAHL-ALUMINIUM-EDELSATHL)

CONTROL: SOLDADURA ARTESANAL E INSPECCION EN CADA UNIDAD /

CONTROL: HANDCRAFTED WELDING AND CHECKING EVERY UNIT /

CONTROLE : SOUDURE ARTISANALE ET VERIFICATION DE CHAQUE UNITE /

KONTROLLE: HANDANGESCHWEISST UND UBERPRUFUNG JEDER EINHEIT EFICACIA / EFFICACY /
EFFICACITE / EFFIZIENZ

FRIO/COLD /FROID / KALTE ~ CALIENTE / WARM / CHAUD / HITZE
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1.1

BATERIA DE COCINA / COOKWARE /
BATTERIE DE CUISINE / KOCHBEDARF

INOX-PRO

P21 8 Olla recta sin tapa / Stock pot without lid / Marmite traiteur sans couvercle / Hoher Kochtopf ohne Deckel

REF Pcm Hcm Lts U
P218.016 16 16,0 3,00 1
P218.018 18 18,0 4,50 1
P218.020 20 20,0 6,20 1
P218.024 2% 24,0 10,00 1
P218.028 28 28,0 16,50 1
P218.030 30 30,0 21,20 1
P218.032 32 32,0 24,00 1
P218.035 35 35,0 33,60 1
P218.040 40 40,0 50,00 1
P218.045 45 45,0 72,00 1
P218.050 50 50,0 98,00 1
P218.060 60 550 155,00 1

P21 7 Cacerola baja sin tapa / Casserole without lid / Faitout sans couvercle / Flache Kasserolle ohne Deckel

cLaSS

INDUCTION

P21 6 Cacerola alta sin tapa / Sauce pot without lid / Braisiére sans couvercle / Hohe Kasserolle ohne Deckel

REF @ cm Hcm Lts U
P217.016 16 7.5 1,50 1
P217.018 18 8,0 2,00 1
P217.020 20 8,0 2,50 1
P217.024 24 9,50 4,30 1
P217.028 28 11,0 6,70 1
P217.030 30 12,0 8,40 1
P217.032 32 12,5 10,00 1
P217.035 35 14,0 13,60 1
P217.040 40 15,5 19,50 1
P217.045 45 17,0 27,00 1
P217.050 50 20,0 39,00 1
P217.060 60 23,0 65,00 1

REF @ cm Hcm Lts u
P216.016 16 11,0 2,10 1
P216.018 18 12,0 3,00 1
P216.020 20 13,0 4,00 1
P216.024 24 14,0 6,30 1
P216.028 28 17,5 10,20 1
P216.030 30 18,0 12,70 1
P216.032 32 19,0 15,20 1
P216.035 35 21,0 20,20 1
P216.040 40 25,0 31,40 1
P216.045 45 28,0 44,50 1
P216.050 50 30,0 59,00 1
P216.060 60 35,0 99,00 1
P205 Paellera sin tapa / Paella pan without lid / Plat a paella sans couvercle / Paellapfanne ohne Deckel
REF @cm Hcm Lts u
RLES S P205.020 20 6,0 1,90 1
INDUCTION P205.024 24 6,0 2,70 1
P205.028 28 6,0 3,70 1
P205.030 30 6,0 4,30 1
P205.032 32 6,0 4,70 1
P205.035 35 7,0 6,70 1
P205.040 40 8,0 10,00 1
P205.045 45 8,5 12,00 1
P205.050 50 9,0 17,50 1
P205.060 60 10,0 28,00 1
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BATERIA DE COCINA / COOKWARE /
BATTERIE DE CUISINE / KOCHBEDARF

INOX-PRO

Cazo recto bajo / Saucepan /
P201

P209 Tapa / Lid / Couvercle / Deckel Casserole / Stielkasserolle

cLasSsS

INDUCTION

REF @cm u REF @cm Hcm Lts u
P209.014 14 1 P201.016 16 7,5 1,50 1
P209.016 16 1 P201.018 18 8,0 2,00 1
P209.018 18 1 P201.020 20 8,0 2,50 1
P209.020 20 1 P201.024 24 9,5 4,30 1
P209.022 22 1 P201.028 28 11,0 6,70 1
P209.024 24 1 P201.032 32* 12,50 10,00 1
P209.028 28 ! * Con contraasa / With counterhandle / Avec contre anse / Mit Zusatzgriff
P209.030 30 1

P209.032 32 1

P209.035 35 1

P209.040 40 1

P209.045 45 1

P209.050 50 1 . .

P209 060 %0 1 Cazo tipo francés /

French style saucepan /
Casserole forme francaise /

Cazo recto alto / Deep saucepan /
PZOO Franzodsische Kasserolle

P202 Casserole haute / Hohe Stielkasserolle

cLasSsS

INDUCTION

cLasSsS

INDUCTION

F11

REF @ cm Hcm Lts U REF ?cm Hcm Lts U
P202.016 16 11,0 2,10 1 P200.012 12 7.0 0,70 1
P202.018 18 12,0 3,00 1 P200.014 14 7,0 1,00 1
P202.020 20 13,0 4,00 1 P200.016 16 7,5 1,50 1
P202.024 24 14,0 6,30 1 P200.018 18 9,0 2,30 1
P202.028 28 17,5 10,20 1 P200.020 20 10,0 3,10 1
P202.032 32% 19,0 15,20 1 P200.022 22 11,0 4,20 1
P200.024 24 12,0 5,40 1
* Con contraasa / With counterhandle / Avec contre anse / Mit Zusatzgriff P200.028 28 14.0 8 60 1
Cazo con picos laterales / Cazo cénico /
Saucepan with side spouts / Conical sauté pan /
Casserole avec becs verseurs / Sauteuse evasée /
P2001 Stielkasserolle mit Ausgiissen P21 4 Konische Stielkasserolle
cLasSS cLasSsS
INDUCTION INDUCTION @
REF Pcm Hcm Lts U REF Pcm Hcm Lts u
P200.116 16 75 1,50 1 P214.016 16 6,0 1,00 1
P200.120 20 10,0 3,10 1 P214.018 18 6,0 1,20 1
P214.020 20 6,5 1,60 1
P214.022 22 7,0 2,10 1
P214.024 24 7,5 2,70 1
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1.1

BATERIA DE COCINA / COOKWARE /
BATTERIE DE CUISINE / KOCHBEDARF

Cazo bombeado /
Rounded saucepan /
Casserole bombée /

P2003 Kugelige Stielkasserolle mit Schiittrand

INOX-PRO

P21 0 Pote / Pot / Pot / Topf

cLassS

INDUCTION

cLasSsS

INDUCTION

REF ?cm Hcm Lts U REF ?cm Hcm Lts U
P200.320 20 7,5 1,80 1 P210.016 16 16,0 3,00 1
P200.324 24 8,5 3,00 1 P210.018 18 18,0 4,50 1
P210.020 20 20,0 6,20 1
Baio maria sin fondo sandwich / Baiio maria sin fondo sandwich /
Bain marie without sandwich bottom / Bain marie without sandwich bottom /
Bain-marie sans fond sandwich / Bain-marie sans fond sandwich /
P21 9 Wasserbad ohne Sandwichboden P21 2 Wasserbad ohne Sandwichboden
REF ?cm Hcm Lts U REF @ cm Hcm Lts U
P219.016 16 16,0 3,00 1 P212.016 16 16,0 3,00 1
P219.018 18 18,0 4,50 1 P212.018 18 18,0 4,50 1
P219.020 20 20,0 6,20 1 P212.020 20 20,0 6,20 1
Perfecto para salsas /
Perfect for sauces /
Parfait pour sauces /
Perfekt fiir Sossen
Bafo maria / Bain marie / P204 ]
P203 Bain-marie / Wasserbad Sautex / Sauté pan / Sauteuse / Sauteuse
cLasSsS
cLassS
INDUCTION NDUCTION @
REF ?cm Hcm Lts U REF ?cm Hcm Lts U
P203.016 16 16,0 3,00 1 P204.020 20 6,0 1,90 1
P203.018 18 18,0 4,50 1 P204.024 24 6,0 2,70 1
P203.020 20 20,0 6,20 1 P204.028 28 6,0 3,70 1
P203.024 24 24,0 10,00 1 P204.030 30 6,0 4,30 1
P204.032 32 6,0 4,70 1
Con fondo termodifusor tipo sandwich P204.035 35 7.0 6,70 1
With diffusing bottom sandwich type P204.040* 40 8,0 10,00 1

Avec fond thermo diffuseur type sandwich

Mit Thermodiffusionsboden Typ Sandwich * Con contraasa / With counterhandle / Avec contre anse / Mit Zusatzgriff
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BATERIA DE COCINA / COOKWARE /

BATTERIE DE CUISINE / KOCHBEDARF INOX-PRO
Conjunto cuscusera bombeada, con tapa / Conjunto cuscusera forma recta /
Conical couscous set with lid / Straight couscous set /
Couscoussier bombée avec couvercle / P242 Couscoussier forme droite /
P240 Konisches Couscoustopfset mit Deckel Couscoustopfset gerade Form
cLassS cLass
INDUCTION INDUCTION
A A
B B
REF @ cm Hcm Lts u REF @cm Hcm Lts u
P240.040 A 40 20,0 20,00 1 P242.024 A 24 14,0 6,30 1
B 32 32,0 24,00 B 24 24,0 10,00
P240.050 A 50 25,0 40,00 1 P242.028 A 28 17,5 10,00 1
B 40 40,0 50,00 B 28 28,0 16,50
P242.032 A 32 19,0 15,00 1
B 32 32,0 24,00
P242.035 A 35 21,0 20,00 1
B 35 35,0 33,60

Con tapa / With lid / Avec couvercle / Mit Deckel

P241 P243

Parte superior de cuscusera bombeada / Parte superior de vaporeray cuscusera /

Top for couscous set conical shape / Top for steam pot and couscous set straight shape /

Dessus seul pour couscoussier forme bombée / Dessus seul pour couscoussier forme droite et cuit vapeur /

Oberteil vom konischen Couscoustopfset Oberteil Dampfgarer und Couscoustopf

REF P cm Hcm Lts U REF ?cm Hcm Lts U

P241.040 40 20,0 20,00 1 P243.024 24 14,0 6,30 1

P241.050 50 25,0 40,00 1 P243.028 28 17,5 10,00 1

P241.060 60 23,5 45,00 1 P243.032 32 19,0 15,00 1
P243.035 35 21,0 20,00 1

@ agujeros / holes / troux / Lécher 4 mm

Sin tapa / Without lid / Sans couvercle / Ohne Deckel @ agujeros / holes / troux / Lécher 3,25 mm

Sin tapa / Without lid / Sans couvercle / Ohne Deckel

P211 Escurrefritos / Fry colander / Passoire a frites / Frittensieb

< B > REF @ Acm @ Bcm Hcm U
P211.020 20 38,0 7,5 1
H
<>
A
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BATERIA DE COCINA / COOKWARE /
BATTERIE DE CUISINE / KOCHBEDARF INOX-PRO

Conjunto cacerola + 4 colapastas /
Casserole set + 4 pasta colander /
Ensemble braisiére + 4 cuit-pates /
Kasserolleset + 4 Nudelsiebe

Conjunto vaporera / Steam pot /
P244 Cuit vapeur / Dampfgarset

cLasSsS

INDUCTION

P223

INDUCTION

A
B

REF P cm Hcm Lts u REF @ cm Hcm Lts u
P244.020 A 20 13,0 4,00 1 P223.035 35 21,0 20,20 1

B 20 13,0 4,00 P223.040 40 25,0 31,40 1
P244.024 A 24 14,0 6,30 1 Datos relativos a la cacerola 216.

B 24 14,0 6,30 Casserole data 216.
P244.028 A 28 17,5 10,00 1 Caractéristiques afférentes au braisiére 216.

B 28 17,5 10,00 Entsprechende Eigenschaften der Kasserolle 216.
P244.032 A 32 19,0 15,00 ! Sin tapa / Without lid / Sans couvercle / Ohne Deckel

B 32 19,0 15,00
P244.035 A 35 21,0 20,00 1

B 35 21,0 20,00
Con tapa / With lid / Avec couvercle / Mit Deckel

Olla con grifo y tapa /
Stock pot with tap and lid /
Colapasta / Pasta colander / Marmite traiteur avec robinet et couvercle /
P224 cuit-pates / Nudelsieb P248 Topt mit Ablaufahn und Deckel
cLass
INDUCTION
REF Hcm U REF @ cm Hcm Lts U
P224.023 A 23,0 1 P248.028 28 28,0 16,50 1
P224.026 B 26,0 1 P248.032 32 32,0 24,00 1
A Utilizabl laref. 216 - @ 35 B Utilizabl laref. 216 - @ 40 P248.035 35 350 33,60 !
ILizable para la ref. - cm Ilizable para la ref. - cm

Alt fits ref. 216 - © 35 cm B It fits ref. 216 - § 40 cm P248.040 40 40,0 50,00 !
A Utilisable pour la ref. 216 - @ 35 cm B Utilisable pour la ref. 216 - @ 40 cm P248.045 45 45,0 72,00 1

A Benutzbar fir Art.Nr. 216 - @ 35 cm B Benutzbar fiir Art.Nr. 216 - @ 40 cm

Separador para olla con grifo / Grid for stock pot with tap /
Grille pour marmite avec robinet / Separierer fiir Topf mit Ablaufhahn

P249

REF Pcm Hcm u
P249.028 27,5 5,50 1
P249.032 31,5 5,50 1
P249.035 34,5 5,50 1
P249.040 39,5 5,50 1
Perfecto para la esterilizacion de tarros / P249.045 44.5 5,50 1

Ideal for sterilizing jars / v v
Idéal pour la stérilisation des bocaux /
Ideal fiir die Sterilisierung von Glasbehéltern

30 F11



31




BATERIA DE COCINA / COOKWARE /
BATTERIE DE CUISINE / KOCHBEDARF HANDY

Né e "I}, | INDUCTION

INDUC  GAS VITRO ELECTR

INOX - ST/STEEL
EDELSTAHL
18/10

ESPANOL

Baterla de acero inoxidablLe con asas tubulares, resistentes al calor.

Fondo termo difusor encapsulado.
ENGLISH

St/Steel cookware with heat-resistant tubular handles.
Encapsulated sandwich base.

FRANCAIS

Batterie de cuisine fabriquée en acier inoxydable avec anses tubulaires résitantes a la chaleur.
Fond thermo-diffuseur encapsulé DEUTSCH

Kochbedarf aus Edelstahl mit Hitzebestandigen Rohrgriffen.
Kapselformiger ThermodiffusionsUnterboden.

P4008 Olla sin tapa / Stock pot without lid / Marmite traiteur sans couvercle / Kochtopf ohne Deckel

REF Pcm Hcm Lts U
P400.824 24 20,0 9,00 1
P400.828 28 24,0 14,50 1
P400.832 32 28,0 22,50 1
P400.835 35 30,0 28,50 1

P4007 Cacerola baja sin tapa / Casserole without lid / Faitout sans couvercle / Flache Kasserolle ohne Deckel

REF P cm Hcm Lts u
P400.724 24 9,5 4,20 1
P400.728 28 11,0 6,50 1
P400.732 32 12,5 10,00 1
P400.735 35 13,0 12,50 1

P4006 Cacerola alta sin tapa / Sauce pot without lid / Braisiére sans couvercle / Hohe Kasserolle ohne Deckel

REF @cm Hcm Lts u
P400.624 24 14,0 6,20 1
P400.628 28 16,0 9,50 1
P400.632 32 19,0 15,00 1
P400.635 35 20,0 19,00 1
P400.640 40 32,0 40,00 1
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BATERIA DE COCINA / COOKWARE /
BATTERIE DE CUISINE / KOCHBEDARF HANDY

P4009 Tapa/ Lid / Couvercle / Deckel

REF @ cm u
P400.916 16 1
P400.918 18 1
P400.920 20 1
P400.924 24 1
P400.928 28 1
P400.932 32 1
P400.935 35 1
P400.940 40 1
P4000 Cazo recto / Saucepan / Casserole / Hohe Kasserolle
REF @cm Hcm Lts u
P400.016 16 7,5 1,40 1
P400.018 18 9,0 2,10 1
P400.020 20 10,0 3,00 1
P400.024 24 12,0 5,00 1

P4003 Cazo bombeado / Rounded saucepan / Casserole bombée / Kugelige Stielkasserolle mit Schiittrand

REF P cm Hcm Lts U
P400.320 20 7,5 2,00 1
P400.324 24 8,5 3,70 1
REF ?cm Hcm Lts u
P400.424 24 6,0 2,50 1
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1.1 ANTIALERGICO / ALLERGEN-FREE /

ANTI ALLERGIQUE / ANTI ALLERGIEA

Bateria de cocina fabricada en acero inoxidable especialmente
disehada para evitar la contaminacién cruzada de alérgenos.

Cookware made of stainless steel especially designed to avoid
crosscontamination of allergens.

Batterie de cuisine en acier inoxydable, spécialement concue
pour éviter la contamination croisée aux allergénes.

Kochgeschirr in Edelstahl hergestellt, speziell fiir die Vermei-
dung von Kreuzkontaminationen mit Allergenen ausgelegt.

Cacerola alta sin tapa /

Sauce pot without lid /

Braisiére sans couvercle /
P41 06 Hohe Kasserolle ohne Deckel

EXCLUSIVE

INOX - ST/STEEL
EDELSTAHL
18/10

Cacerola baja sin tapa /
Casserole without Llid /
Faitout sans couvercle /

P41 07 Flache Kasserolle ohne Deckel

@®ss®

INDUC  GAS VITRO  ELECTR

¢S ®

INDUC  GAS VITRO  ELECTR

REF @ cm Hcm Lts U REF @ cm Hcm Lts U
P410.624 24 14,0 6,20 1 P410.724 24 9,5 4,20 1
P410.632 32 19,0 15,00 1 P410.732 32 12,5 10,00 1

P41 09 Tapa/ Lid / Couvercle / Deckel

Cazo recto / Saucepan /
P41 00 Casserole / Hohe Kasserolle

I ®ss®

INDUC  GAS VITRO  ELECTR

REF P cm U REF P cm Hcm Lts u
P410.920 20 1 P410.020 20 10,0 3,00 1
P410.924 24 1
P410.932 32 1
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C O L L E C T I 0 N

ANTIALERGICO / ALLERGEN-FREE /
ANTI ALLERGIQUE / ANTI ALLERGIE

PREPARE Y SIRVA COMIDAS QUE NO CONTENGAN ALERGENOS /
PREPARE AND SERVE ALLERGEN-FREE FOODS /

PREPAREZ ET SERVEZ DES PLATS SANS ALLERGENES /
MAHLZEITEN ZUBEREITEN UND SERVIEREN OHNE ALLERGENE

ENCONTRARAS MAS ARTICULOS DE ESTA GAMA EN /
PLEASE FIND MORE ITEMS FOR THIS RANGE IN /
VEUILLEZ TROUVEZ PLUS ARTICLES DE CETTE GAMME A /
BITTE FINDEN SIE MEHR ARTIKELS DIESES BEREICHS IN
P. 56, 99, 139, 172

VER PRODUCTOS EN / SEE PRODUCTS ON /
VOIR PRODUITS EN PAGE / SIEHE PRODUKTE IN

SARTEN ANTIADHERENTE /
NON-STICK FRY PAN /
POELE ANTI-ADHESIVE /
ANTIHAFT BRATPFANNE
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1.1

BATERIA DE COCINA / COOKWARE /
BATTERIE DE CUISINE / KOCHBEDARF COOL o LINE

COOL » LINE

CUERPO EN ACERO INOXIDABLE 18/10 /
COOKWARE BODY MADE OF 18/10 STAINLESS STEEL /

ASAS ERGONOMICAS FABRICADAS EN ACERO INOXIDABLE DE FUNDICION /

CORPS EN ACIER INOXYDABLE 18/10/ ERGONOMIC HANDLES MADE OF CAST ST/STEEL
KOCHBEDARF AUS EDELSTAHL 1 8/1 0 ANSES EN FONTE D’ACIER INOXYDABLE, ERGONOMIQUES /

GRIFFE AUS GUSSEDELSTAHL HERGESTELLT. ABSOLUT ERGONOMISCH

= 0% h%,_\% B :

TAPA CON DISENO ESPECIAL PARA APOYO EN ASA LATERAL /
SPECIAL LID DESIGNED TO HOLD ON THE SIDE HANDLE /
COUVERCLE SPECIAL, CONCU POUR REPOSER SUR LA POIGNEE /
SPEZIELLES DECKELDESIGN ZUM HALTEN IM SEITENGRIFF

PULIDO BRILLANTE /
MIRROR POLISHING /
POLISSAGE BRILLANT /
GLANZEND POLIERT

FONDO TERMO DIFUSOR ENCAPSULADO /
ENCAPSULATED SANDWICH BASE /

FOND THERMO-DIFFUSEUR ENCAPSULE /
KAPSELFORMIGER THERMODIFFUSIONSUNTERBODEN

P4908 Olla con tapa / Stock pot with lid / Marmite traiteur avec couvercle / Kochtopf mit Deckel

Y REF Pcm Hcm Lts U
{(m} 6 ( X J _— —F-‘T-/:\‘—““ P490.824 24 20,0 8,70 1

e e e R P490.828 28 24,0 13,60 1

P4906 Cacerola alta con tapa / Sauce pot with lid / Braisiére avec couvercle / Hohe Kasserolle mit Deckel

VITRO ELECTR

'Y ) REF @cm Hcm Lts
((m/ 6 L = P490.616 16 11,0 2,00

u
1
P490.620 20 13,0 3,70 1
P490.624 24 14,0 5,80 1
P490.628 28 16,0 9,50 1
P490.632 32 19.0 14,00 1

36



BATERIA DE COCINA / COOKWARE /
BATTERIE DE CUISINE / KOCHBEDARF COOL o LINE

P4907 Cacerola baja con tapa / Casserole with lid / Faitout avec couvercle / Flache Kasserolle mit Deckel

'Y ) REF @cm Hcm Lts
qu & ( X J P490.716 16 7,5 1,50

u

- 1

INDUC  GAS VITRO ELECTR o - — Ib@\*__‘_h“\ P490.720 20 8,0 2'50 1
P490.724 24 9,5 3,90 1

P490.728 28 11,0 5,80 1

P490.732 32 12,5 8,90 1

P4900 cazorecto / Saucepan / Casserole / Gerade Stielkasserolle

qu & ;: REF @ cm Hcm Lts

P490.014 14 7,0 1,00

INDUC  GAS VITRO ELECTR

[

P490.016 16 7,5 1,50
P490.018 18 9,0 2,10
P490.020 20 10,0 3,00

P2371 Parte superior vaporera / Top for steam pot / Dessus cuit-vapeur / Oberteil Dampfgarer

REF P cm Hcm Lts u

P237.120 20 13,0 4,00 1
P237.124 24 14,0 6,30 1

P4902 Conjunto vaporera / Steam pot set / Cuit-vapeur / Dampfgarerset

{mb & 'Y ) REF @ cm Hcm Lts U
W® @0 = P490.220 A20 13,0 4,00 1
INDUC GAS VITRO ELECTR BZO 13‘0 4'00
P490.224 A2 14,0 6,30 1
A B24 14,0 6,30
B

VER PRODUCTOS EN / SEE PRODUCTS ON / VOIR PRODUITS EN PAGE / SIEHE PRODUKTE IN

Sartén antiadherente Cool-Line / Cool-Line Non-stick fry pan
Poéle anti-adhésive Cool-Line / Cool-Line Bratpfanne Antihaft

F11 37



._.. -k EEA——AA————————————- A B =l 5SL

BATERIA DE COCINA / COOKWARE /

BATTERIE DE CUISINE / KOCHBEDARF C . |— ¢ |—| N E
COLORS

Ret coout EXCLUSIVE

Ref. couleur couvercle /
Art.Nr. Farben

P4908C0 Olla con tapa / Stock pot with lid / Marmite traiteur avec couvercle / Kochtopf mit Deckel

REF Pcm Hcm Lts U

°Q®
((In} 6 [ X J P490.824 + COLOR 24 20,0 8,70 1
oo P490.828 + COLOR 28 240 13,60 1

EXCLUSIVE

P4906C0 Cacerola alta con tapa / Sauce pot with lid / Braisiére avec couvercle / Hohe Kasserolle mit Deckel

° REF Pcm Hcm Lts U

((m} 6 02 P490.620 + COLOR 20 130 370 1
now oS wmo s P490.624 +COLOR 24 140 580 1
P490.628 + COLOR 28 160 950 1

EXCLUSIVE P490.632+COLOR 32 19,0 1400 1

P4907C0 Cacerola baja con tapa / Casserole with lid / Faitout avec couvercle / Flache Kasserolle mit Deckel

.® REF Pcm Hcm Lts u

{(In} & [ X ] P490.724 + COLOR 24 9,5 3,90 1
now s wmo e P490.728 +COLOR 28 11,0 580 1
1

P490.732 + COLOR 32 12,5 8,90

EXCLUSIVE

P4900C0 Cazo recto / Saucepan / Casserole / Gerade Stielkasserolle

@ REF Pcm Hcm Lts U
{(In} 6 o0 P490.014 + COLOR 14 7,0 1,00
INDUC ~ GAS VTR ELECTR P490.016 + COLOR 16 7,5 1,50 1

EXCLUSIVE

VER PRODUCTOS EN / SEE PRODUCTS ON / VOIR PRODUITS EN PAGE / SIEHE PRODUKTE IN

Sartén antiadherente Cool-Line / Cool-Line Non-stick fry pan
Poéle anti-adhésive Cool-Line / Cool-Line Bratpfanne Antihaft
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1.1

BATERIA DE COCINA / COOKWARE /
BATTERIE DE CUISINE / KOCHBEDARF

IDEA COOKWARE

MUCHAS VECES LO MAS IMPORTANTE ES LA IDEA /

SO OFTEN, THE MOST IMPORTANT POINT IS THE IDEA /
TRES SOUVENT, LE PLUS IMPORTANT C'EST LIDEE /
OFTMALS IST DIE IDEE DAS WICHTIGSTE

M, | iNpucTioN

ESPANOL

Bateria elegante y de atractivo disefio en acero inoxidable, con fondo difusor compacto, apto para induccion. Fabricado a través de una
sofisticada tecnologia, all-over technology, que permite rellenar todo el interior del fondo con una espesa capa de aluminio, sin dejar

cavidades vacias y permitiendo una difusién del calor, mas répida y uniforme hasta los bordes del recipiente / ENGLISH

Elegant and attractively designed cookware in stainless steel, with compact sandwich-bottom, suitable for induction. Manufactured using
sophisticated all-over technology, which enables the entire inside of the base to be filled with a thick layer of aluminium, without leaving

empty cavities. this means heat diffusion is faster and even to the edges of the recipient / CRANCAIS

Batterie élégante au design attractif en acier inoxydable, avec fond diffuseur compact, adaptée a Uinduction. Fabriquée grace a une
technologie sophistiquée - all-over technology - permettant de recouvrir tout le fond intérieur d’une épaisse couche d’aluminium, sans

laisser de cavités vides, pour offrir une diffusion de la chaleur plus rapide et uniforme jusqu’aux bords du récipient /
DEUTSCH

Eleganter Kochbedarf im attraktiven Design aus Edelstahl, mit kompaktem Diffusionsunterboden, geeignet fir Induktion. Hergestellt
mit einer hochentwickelten Technologie, ALL-OVER TECHNOLOGY, die es erlaubt die ganze Innenseite des Unterbodens mit einer Dicken
Aluminiumschicht auszufillen, ohne Blasenenstehung, welche eine schnelle bis hin zu den Randern einheitliche Warmeverteilung erlaubt.

All-over technology prolonga la vida util de
producto, evitando que se acumulen dentro
del fondo difusor restos de comida, agua o
detergentes que lo acaban dafiando /

All-over technology it prolongs the useful life
of the product, preventing remains of food,
water or detergents accumulating in the
INOX / ST/STEEL sandwich bottom and eventually damaging it /
ROSTFREIER STAHL
All-over technology prolonge la durée
de vie utile du produit en évitant que ne

ALUMINIO / ALUMINIUM s’accumulent dans le fond diffuseur des
INOX MAGNETICO / res_tgs_de nourriture, d'eau ou de détergents
MAGNETIC ST/STEEL / qui finissent par lendommager /

INOX MAGNETIQUE / All-over technologie verlangert die
MAGNETISCHER Gebrauchsdauer des Produkts, schliesst
EDELSTAHL das Anlagern von Essens-, Wasser- und

Reinigungmittelresten am Boden aus, welche
es beschadigen.

& ee®

INDUC GAS VITRO ELECTR
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BATERIA DE COCINA / COOKWARE /
BATTERIE DE CUISINE / KOCHBEDARF IDEA

P458 Olla con tapa / Stock pot with lid / Marmite traiteur avec couvercle / Kochtopf mit Deckel

REF P cm Hcm Lts U

°Q®
mb 6 ( X J P458.024 24 20,0 9,00 1
NOUE e VITRO TR P458.028 28 24,0 14,50 1

P456 Cacerola alta con tapa / Sauce pot with lid / Braisiére avec couvercle / Hohe Kasserolle mit Deckel

.® REF @cm Hcm Lts U

{mb 6 [ X J P456.016 16 11,0 2,00 1
INDUC GAS VITRO ELECTR P456.020 20 13‘0 4,00 ’I
P456.024 24 14,0 8,50 1

P456.028 28 16,0 12,50 1

P456.032 32 19,0 15,20 1

P457 Cacerola baja con tapa / Casserole with lid / Faitout avec couvercle / Flache Kasserolle mit Deckel

.® REF ?cm Hcm Lts u

mb 6 ( X J P457.016 16 7,5 1,50 1
INDUC GAS VITRO ELECTR P457.020 20 8‘0 2'50 ’I
P457.024 24 9,5 4,30 1

P457.028 28 11,0 6,70 1

P457.032 32 12,5 10,00 1

P454 Cazo recto / Saucepan / Casserole / Gerade Stielkasserolle

Y ) REF @ cm Hcm Lts
{UIL 6 ( X J P454.012 12 7,0 0,70

INDUC GAS VITRO ELECTR

U
1
P454.014 14 7,0 1,00 1
P454.016 16 7,5 1,50 1
P454.018 18 9,0 2,30 1
P454.020 20 10,0 3,10 1

VER PRODUCTOS EN / SEE PRODUCTS ON / VOIR PRODUITS EN PAGE / SIEHE PRODUKTE IN

Sartén antiadherente IDEA / IDEA Non-stick fry pan
Poéle anti-adhésive IDEA / IDEA Bratpfanne Antihaft
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GAS VITRO ELECTR

ESPANOL
Bateria de aluminio puro 99,5% extra fuerte

ENGLISH
Pure 99,5% extra strength aluminlum cookware

FRANCAIS
Batterie de cuisine en aluminium pur a 99,5% extra fort

DEUTSCH

Kochbedarf aus 99,5% Extra Starken Aluminium

\

L]
L]
L]
L]
00 00 0000000000000 00000000O0OCKCV
Las baterias de cocina se venden sin tapa.

The cookware sold without lids.

Les batteries de cuisine sont-elles vendues sans couvercle.
Das Kochgeschirr wird ohne Deckel verkauft.

42

Bordes reforzados
Reinforced rims
Bords renforcés
Verstarkte Rander

Asas ergondmicas
Ergonomic handles
Anses ergonomiques
Ergonomische Griffe

Remache de alta resistencia
Extremelly strong riveted handles
Poignées rivetées de haute résistance
Extrem starke Vernietung

Fondo reforzado
Reinforced base
Fond renforcé
Verstarkter Boden




BATERIA DE COCINA / COOKWARE /
BATTERIE DE CUISINE / KOCHBEDARF ALU-PRO

P1 1 81 Olla sin tapa / Stock pot without lid / Marmite traiteur sans couvercle / Kochtopf ohne Deckel

REF P cm Hcm Lts U
P118.125 25 25,0 12,00 1
i P118.127 27 27,0 15,00 1
P118.130 30 30,0 21,20 1
P118.132 32 32,0 25,50 1
P118.135 35 35,0 33,60 1
P118.140 40 40,0 50,00 1
P118.145 45 45,0 72,00 1
P118.150 50 50,0 98,00 1
P118.160 60 60,0 155,00 1

P1 1 71 Cacerola baja sin tapa / Casserole without lid / Faitout sans couvercle / Flache Kasserolle ohne Deckel

REF Pcm Hcm Lts u
P117.125 25 10,0 5,00 1
P117.127 27 11,0 6,00 1
P117.130 30 12,0 8,50 1
P117.132 32 13,0 10,00 1
P117.135 35 14,0 13,00 1
P117.138 38 15,0 17,00 1
P117.140 40 16,0 20,00 1
P117.145 45 18,0 28,00 1
P117.150 50 21,0 41,00 1
P117.160 60 25,0 70,00 1

P1 1 61 Cacerola alta sin tapa / Sauce pot without lid / Braisiére sans couvercle / Hohe Kasserolle ohne Deckel

REF @ cm Hcm Lts u
P116.125 25 15,0 7,30 1
P116.130 30 18,0 12,70 1
P116.135 35 21,0 20,20 1
P116.140 40 25,0 31,40 1
P116.145 45 28,0 44,50 1
P116.150 50 31,0 60,80 1
P116.160 60 37,0 104,60 1

P1 1 5 Paellera sin tapa / Paella pan without lid / Plat a paella sans couvercle / Paellapfanne ohne Deckel

REF @ cm Hcm Lts U
P115.020 20 55 1,75 1
i . P115.024 24 6,0 2,75 1
P115.028 28 6,0 3,75 1
P115.032 32 7,0 5,60 1
P115.040 40 8,0 10,00 1
P115.050 50 8,0 15,50 1
P115.060 60 10,0 28,00 1
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1.1 BATERIA DE COCINA / COOKWARE /
BATTERIE DE CUISINE / KOCHBEDARF ALU-PRO

P112 Tapa/ Lid / Couvercle / Deckel

REF @cm u
P112.020 20 1
P112.025 25 1
P112.027 27 1
P112.030 30 1
P112.032 32 1
P112.035 35 1
P112.038 38 1
P112.040 40 1
P112.045 45 1
P112.050 50 1
P112.060 60 1
P1 06 Sautex / Sauté pan / Sauteuse / Sauteuse
REF @cm Hcm Lts u
P106.020 20 55 1,75 1
P106.024 24 6.0 2,75 1
P106.028 28 6,0 3,75 1
P106.032 32 7.0 5,60 1
P106.040 40 80 10,00 1

P1 03 Cazo bombeado / Rounded saucepan / Casserole bombée / Kugelige Stielkasserolle mit Schiittrand

REF P cm Hcm Lts u
P103.016 16 8,0 1,00 1
P103.018 18 9.0 2,00 1
P103.020 20 10,5 2,50 1
P103.022 22 11,0 3,00 1
P103.024 24 12,0 4,00 1
P103.028 28 14,0 6,50 1
P1 04 Cazo recto / Saucepan / Casserole / Gerade Kasserolle
REF P cm Hcm Lts
P104.016 16 8,0 1,50
P104.018 18 9.0 2,00
P104.020 20 10,0 3,00

\.

P104.022 22 11,0 4,00

1 ' P104.024 24 12,0 5,00
P104.026 26 13,0 6,00

[N NN (o

VER PRODUCTOS EN / SEE PRODUCTS ON / VOIR PRODUITS EN PAGE / SIEHE PRODUKTE IN

SARTEN ALUMINIO ANTIATHERENTE /
ALUMINIUM NON-STICK FRY PAN /
POEL ANTI-ADHESIVE /

ALUMINIUM ANTIHAFT BRATPFANNE
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1.1 BATERIA DE COCINA / COOKWARE /

BATTERIE DE CUISINE / KOCHBEDARF

60®@0

VITRO ELECTR OVEN

=

BLACK SERIES

Fondo torneado

Ground base
Fond dressé

Gedrehter Unterboden

ESPANOL

Gama de aluminio de fundicion totalmente indeformable.

ENGLISH

Range of cast aluminium indeformable.

FRANCAIS

Gamme en fonte d'aluminium indéformable.

DEUTSCH

Produktserie aus aluminiumGuss absolut unverformbar.

P1 41 Cazuela baja sin tapa / Shallow casserole without lid / Cocotte sans couvercle / Flache Kasserolle ohne Deckel

6:0@®0)

VITRO ELECTR OVEN

REF P cm Hcm U
P141.020 * 20 5,5 1
P141.024 24 5,8 1
P141.028 28 7,5 1
P141.032 32 8,0 1
P141.036 36 8,5 1
P141.040 40 10,0 1
*MINI-SIZE

Ideal para presentacion. Ver en pag. 504
Ideal for food presentation. See page 504
Idéal pour présentation. Voir page 504
Ideal fiir die Présentation. Siehe seite 504

P1 51 Cazuela alta sin tapa / Deep casserole without lid / Braisiére sans couvercle / Hohe Kasserolle ohne Deckel

6:2®0)

VITRO ELECTR OVEN

VER PRODUCTOS EN / SEE PRODUCTS ON /
VOIR PRODUITS EN / SIEHE PRODUKTE IN

SARTENES /
FRY PANS /

POELS /
BRATPFANNE

P. 61

46

REF ?cm Hcm U
P151.016 * 16 8,0 1
P151.020 20 9,0 1
P151.024 24 10,0 1
P151.028 28 12,0 1
P151.032 32 14,0 1

VER PRODUCTOS EN / SEE PRODUCTS ON /
VOIR PRODUITS EN / SIEHE PRODUKTE IN

RUSTIDERA /
ROAST PAN /

PLAQUE AROTIR/

BRATFORMEN

P.70

*MINI-SIZE

Ideal para presentacion. Ver en pag. 504
Ideal for food presentation. See page 504
Idéal pour présentation. Voir page 504
Ideal fiir die Présentation. Siehe seite 504
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BATERIA DE COCINA / COOKWARE /
BATTERIE DE CUISINE / KOCHBEDARF

MULTIMETAL / MULTI-PLY /
MULTI-METAL / MULTIMETALL

MULTIMETAL

APORTA TODAS LAS VENTAJAS DEL ALUMINIO Y DEL ACERO INOXIDABLE EN UNA SOLA PIEZA /

IT GETS ALL ADVANTAGES OF THE ALUMINIUM AND THE ST/STEEL JUST IN ONE /
APPORTE TOUS LES AVANTAGES DE LALUMINIUM ET DE LACIER INOXYDABLE EN UNE SEULE PIECE /
BIETET ALLE VORTEILE VON ALUMINIUM UND EDELSTAHL IN EINEM EINZIGEN STUCK

INDUCTION

My

P234 Cazo bombeado / Rounded saucepan / Casserole bombée / Kugelige Stielkasserolle mit Schiittrand

Ness®

NDUC GAS VITRO

©

ELECTR

REF ?cm Hcm Lts u
P234.016 16 6,5 1,20 1
P234.018 18 7,0 1,70 1
P234.020 20 7.5 1,80 1
P234.024 24 8,5 3,00 1
P234.028 28 10,0 5,50 1

e0ccc000c0000000000000000 00

PULIDO BRILLANTE /
BRIGHT POLISHED /
POLISSAGE BRILLANT /
GLANZEND POLIERT

INOX - ST/STEEL
ROSTFREIER STAHL

MULTIMETAL

|

e 000000000000 0000000000000000000

INOX - ST/STEEL
................................. ROSTFREIER STAHL

. .................... TRI-ALUMINIUM

@ INOX - ST/STEEL
ROSTFREIER STAHL

©00000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000

TRANSMISION

TERMICA

ELMULTIMETAL (5 capas) asegura
una perfectay homogénea
distribucion de la temperatura por
toda la pieza.

Muy apta para PREPARADOS de
coccién delicada: Elaboracién de
salsas, cremas, chocolate, etc.
Extremadamente eficiente (20%
menos tiempo y energia). Maximo
rendimiento en todo tipo de cocinas
ya sean GAS, VITROCERAMICAS,
ELECTRICAS o INDUCCION.

HEAT
TRANSMISSION

The homogenous heat
transmission on the entire

body makes the MULTIMETAL
cookware 5 PLY highly
recommended for the elaboration
of sauces, chocolate, creams, etc.
Extremely efficient (20% less time
and energy).

Highest performance on all

kind of stoves, Either GAS,
VITROCERAMIC, ELECTRIC and
above all INDUCTION.

REPARTITION

DE LA CHALEUR

LE MULTI-METAL (5-couches)
Assure une parfaite et homogeéne
repartition de la chaleur dans
tout le récipient. Idéal pour les
cuissons délicates, élaboration
de sauces, crEmes, chocolats,
etc. Tres efficient (20% moins de
temps et D’energie).

Haute performance sur tout

type de cuisinieres: GAZ,
VITROCERAMIQUE, ELECTRIQUE
et surtout INDUCTION.

VER PRODUCTOS EN / SEE PRODUCTS ON / VOIR PRODUITS EN PAGE / SIEHE PRODUKTE IN

MULTIMETAL

Sartén / Frypan /
Poéle / Bratpfanne

& Woks
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HITZE-

VERTEILUNG

Das Multimetall (5 Schichten)
gewahrleistet eine perfekte und
homogene Hitzeverteilung im
ganzen Korper. Sehr geeignet
fur die Zubereitung von delikaten
Speissen: Sossen, Cremen,
Schokolade etc.
Aussergewohnliche Effizienz
(20% weniger Zeit und Energie).
Hochste Leistung in allen
Kiichentypen GAS, KOCHFELDER,
ELEKTRISCH ODER INDUKTION.




1.1

BATERIA DE COCINA / COOKWARE /
BATTERIE DE CUISINE / KOCHBEDARF

PUJADAS 1921 | rovcre

Para una cocina rapida y sana, permite cocinar carnes, pescados y verduras
a fuego alto, usando muy poco aceite /

For a quick and healthy cooking, it enables you to cook meats, fish,
vegetables using high heat and very little oil /

Pour une cuisine rapide et saine, permettant de cuisiner les viandes, poissons et
légumes a feu vif, en utilisant tres peu d’huile /

Fir eine schnelle und gesunde Kiiche, erlaubt Fleisch, Fisch und Gemiuse auf hoher
Flamme mit wenig Ol zu braten.

Verduras crujientes y carnes tiernas, en cualquier tipo de cocinas, especialmente induccion /
Crunchy vegetables, tender meats, suitable for all types of cuisines, especially induction /
Légumes croquants, viandes tendres, tout type de cuisiniéres, notamment linduction /

Knuspriges Gemise und zartes Fleisch, in allen KiichenTypen, Speziell Induktion.

GAS VITRO ELECTR

BATERIA DE ACERO DE FUNDICION LIGERO DE FACIL MANEJO /
LIGHT CAST STEEL COOKWARE EASY TO USE /
BATTERIE EN FONTE D’ACIER LEGER, FACILE A MANIPULER /

GESCHIRR AUS LEICHTEM GUSSEISEN FUR EINE EINFACHE HANDHABUNG 40% MENOS DE PESO QUE LAS SARTENES DE HIERRO TRADICIONAL /

40% LESS WEIGHT THAN TRADITIONAL IRON PANS /
40% DE POIDS EN MOINS PAR RAPPORT AUX POELES EN FER TRADITIONNELLES /
40% WENIGER GEWICHT ALS DIE TRADITIONELLEN EISENBRATPFANNEN

ecccece

eecccccne

TAPA DE CRISTAL INCLUIDA /

GLASS LID INCLUDED / ececsccscs
COUVERCLE EN VERRE INCLUS /
GLASDECKEL INKLUSIVE

escccscccccce

MANGO ERGONOMICO, RESISTENTE AL CALOR /
HEATPROOF ERGONOMIC HANDLE /

MANCHE ERGONOMIQUE, RESISTANT A LA CHALEUR /
HITZEBESTANDIGER ERGONOMISCHER GRIFF

.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.
.

EXTRAORDINARIAS PROPIEDADES CALORICAS.
EXCELENTE Y HOMOGENEA DISTRIBUCION DEL CALOR /

eeecccccccccccce

TRES CAPAS DE ANTIADHERENTE DE ULTIMA GENERACION, LIBRE DE PFOA /
EXTRAORDINARY CALORIC PROPERTIES. EXCELLENT LAST GENERATION THREE LAYERS NON-STICK COATING. PFOA FREE /
AND UNIFORM HEAT DISTRIBUTION / TROIS COUCHE ANTI-ADHESIVE DE DENIERE GENERATION. LIVRE DE PFOA /
L, DREIFACHE ANTIHAFTBESCHICHTUNG DER NEUESTEN GENERATIONEN. PFOA FREI
PROPRIETES CALORIQUES EXTRAORDINAIRES.
EXCELLENT ET HOMOGENE DISTRIBUTION DE LA CHALEUR /

AUSSERGEWOHNLICHE KALORISCHE EIGENSCHAFTEN
EXZELLENTE UND GLEICHMASSIGE HITZEVERTEILUNG
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BATERIA DE COCINA / COOKWARE /
BATTERIE DE CUISINE / KOCHBEDARF PUJADAS 1921

Cazuela alta con tapa / Deep casserole with lid /
P1 67 Braisiére avec couvercle / Hohe Kasserolle mit Deckel

°® REF Pcm Hcm Lts U

{mb 6 [ X J P167.026 26 10,0 3,40 1
INDUC GAS VITRO ELECTR P1 67.028 28 1 1 '0 3'75 ’]
P167.030 30 12,0 4,20 1

P167.032 32 13,0 6,00 1

Cazuela baja con tapa / Shallow casserole with lid /
P1 68 Faitout avec couvercle / Flache Kasserolle mit Deckel

6 Y ) REF 0 cm Hcm Lts u
{(In} [ X J P168.024 24 6,0 2,00 1
INDUC  GAS VITRO ELECTR P168.028 28 7|0 3,00 1

P168.030 30 8,0 3,80 1

Paellera sin tapa / Paella pan without lid /
P1 65 Plat a paella sans couvercle / Paellapfanne ohne Deckel

m 6 Y ) REF ?cm Hcm Lts u
[ X ) P165.024 24 3,0 1,20 1

INDUC GAS VITRO ELECTR P165_030 30 3'0 1'90 1
P165.034 34 3,0 2,30 1

VER PRODUCTOS EN / SEE PRODUCTS ON / VOIR PRODUITS EN PAGE / SIEHE PRODUKTE IN

SARTEN /
FRY PAN /
POELE /
BRATPFANNE

F11 49



SARTENES

ESPANOL

FRY PANS

ENGLISH

MANGOS:

Los mangos son uno de los elementos de diferenciacion
funcional mas importantes. De esta forma PUJADAS,
adaptandose a las nuevas tendencias en el sector de la cocina
profesional, impulsa y promociona los disenos:

ERGOS: Fabricados en tubo de acero inoxidable, con un disefo
ergonémico y exclusivo, resistente a la transmision del calor.
Maximo rendimiento en la cocina profesional.

HERCULES: Mangos tradicionales fabricados en hierro plano
con recubrimiento “epoxy” resistente al calor. Altamente
aconsejados para un uso intensivo.

BAQUELITA: Fabricados en 100% baquelita, aislante del calor y
mas ligeros. Ideales para un uso doméstico o poco frecuente.

ANTIADHERENTES:

Sartenes de Aluminio:

Antiadherente profesional multicapa en las sartenes de 4 mm
de espesory TITANIUM en las de 5 mm. Buena resistencia a la
abrasion y larga durabilidad.

Sartenes de Acero Inoxidable y multimetal:

EXCALIBUR, antiadherente de uUltima generacion basado en

un refuerzo de acero inoxidable que se integra en el substrato
metalico pasando a formar parte del mismo y logrando la
combinacién Unica de la dureza del acero inoxidable con las
caracteristicas de antiadherencia. Resistente a la erosion de los
utensilios mas agresivos (ver cuadro informativo).

50

HANDLES:

Handles are one of the most important differentiating functional
elements. PUJADAS has adapted to the latest trends in the
professional cooking sector and for this reason highlights and
promotes the following designs:

ERGOS: Made of ST/STEEL tube with an exclusive, heat-
resistant, ergonomic design. The best performance with
professional use.

HERCULES: Traditional handles made of flat iron with a heat
resistant “epoxy” coating. Highly recommended for intensive use.

BAKELITE: Made of 100% heat-resistant bakelite. Suggested for
household or non-intensive use.

NON-STICK COATINGS:

Aluminium fry pans:

Non-stick professional multi layer coating applied on the 4 mm
thick fry pans and TITANIUM on the 5 mm ones. Long-lasting
and high resistance to abrasion.

ST/STEEL and Multimetal fry pans:

EXCALIBUR, a non-stick coating of the latest generation. A
system where the non-stick coating forms an integral part of
the base due to the addition of a coat of powdered ST/STEEL.
Effectively combining the durability of ST/STEEL with the non-
stick properties of the fluoropolymer. Resistant to the effects of
the most aggressive kitchen utensils (See informative table).



POELES

FRANCAIS

BRATPFANNEN

DEUTSCH

QUEUES :

Les queues sont un des éléments de différenciation
fonctionnelle les plus importants. Ainsi donc, PUJADAS en
s'adaptant aux nouvelles tendances du secteur de la cuisine
professionnelle, opte et mise pour les nouveaux dessins:

ERGOS: fabriquées en tube d'acier inoxydable, dessin
ergonomique et exclusif, résistant a chaleur. Rendement
maximal en utilisation professionnelle.

HERCULES: forme traditionnelle en fer & revétement “époxy”,
résistant a la chaleur. Hautement recommandés pour une
utilisation intensive.

BAKELITE: fabriquées 100% bakélite, résistantes a la chaleur
et plus légeres. Idéales pour une utilisation domestique ou peu
fréquente.

ANTI-ADHESIF :

Poéles en aluminium :

Revétement professionnel anti-adhérant multicouche appliqué
sur les poéles de 4 mm d'épaisseur et TITANIUM sur celles de 5
mm. Longue et forte résistance a labrasion.

Poéles en acier inoxydable et multi-métal :

EXCALIBUR, un revétement de nouvelle génération, basé sur
un renfort en acier inoxydable, QUI s'integre dans le substrat
métallique dont il fait partie, ce qui donne une combinaison
unique entre la dureté de acier et les caractéristiques de
lanti-adhésif. Le revétement EXCALIBUR résiste méme aux
ustensiles les plus durs (voir tableau informatif).

Griffe :

Die Griffe Sind Eine der Wichtigsten Unterscheidungsmerkmale
Der Funktionalitat. PUJADAS Wird Von Den Neusten Trends der
Professionellen Kiiche Angetrieben Und Entwickelt Folgende
Designs:

Ergos: Fertigung aus Rostfreiem Edelstahlrohr, Exclusives
Und Ergonomisches Design, Hitzebestandigkeit, Maximale
Handhabung In Der Professionellen Kiiche.

Hércules: Traditionell Gefertigte Griffe Aus Flacheisen Mit Der
“Epoxy” Beschichtung, Hitzebestandig. Hochst Empfehlenswert
Bei Einem Intensiven Gebrauch.

Bakelite: Gefertigt aus 100% Bakelite, Hitzebestandig Und Sehr
Leicht. Ideal Fiir Den Hausgebrauch Oder Wenigen Gebrauch.

ANTIHAFT BESCHICHTUNG:

Bratpfannen Aus Aluminium:

Mehrfache Professionelle Antihaftbeschichtung Der
Bratpfannen Von 4 mm Dicke Und TITANIUM Von 5 mm Dicke.
Gute Widerstandfahigkeit Gegen Verschleiss und fir Die
Langlebigkeit.

Bratpfannen Aus Edelstahl Und Multimetall:

EXCALIBUR, Antihaftbeschichtung Der Neusten Generation
Basierend Auf Eine Verstarkung Durch Edelstahl, Dass Sich Im
Metallischem Substrat So Integriert, Dass Es Ein Bestandteil
Desselben Wird. Hierdurch Wird Eine Einzigartige Kombination
Von Stahlharte Und Antihaftung Erreicht. Resistent Gegen Die
Aggresivsten Utensilien (Siehe Weitere Informationen Unten).

DETALLE TRATAMIENTO ANTIADHERENTE / NON-STICK COATING TREATMENT /
DETAIL APPLICATION ANTI-ADHESIF / BEHANDLUNG MIT ANTIHAFTBESCHICHTUNG

1 Para dar rugosidad a la superficie de la pieza se chorrea con elementos
abrasivos y con ello se logra un buen anclaje del excalibur.

1 The surface of the substrate is blasted with an abrasive to roughen it, so
other elements in the excalibur process adhere to it better.

1 Afin de la rendre rugueuse, la surface de la piéce est sablée avec un abrasif;
ceci permettra une excelente tenue du procédé excalibur.

1 Um der Oberflache eine Rauheit zu geben wird sie mit rauhen Elementen
bestrahlt. Dies erlaubt einen exzellenten Halt von anderen Elementen im
Excalibur Prozess.

3 Las particulas se enfrian, formando parte integral de la superficie con “picos”y
“valles” que permiten alojar las capas de antiadherente de forma permanente.

3 The particles cool and harden, bonded to the surface, forming a series of “peaks
and valleys” that provide a permanent base for the non-stick coatings.

3 Ces particules se refroidissent, forment des crétes et des vallées constituant une
excellent base permanente d'accrochage et de renforcement de l'anti-addhésif.

3 Die Partikel kiihlen sich ab und integrieren sich in der Oberfldche in Form
von “Héhen und Tiefen”. Dies ermdglicht eine permanente Grundlage fir die
Antihaftbeschichtung.

51

2 La parte mas importante del proceso: la pulverizacion y deposicion de las
particulas fundidas de una aleacién de acero inoxidable, patentada por whitford.

2 Then, the most important part: white-hot particles of a special stainless steel
(whitford’s patented alloy) are sprayed onto the roughened surface.

2 Le processus plus important: des particules d’un acier inoxydable spécial (protégé
par brevet par whitford) sont chauffées a blanc et pulvérisées sur la piéce.

2 Der wichtigste Prozessteil: Die Pulverrisierung und Ablagerung der
Schmelzpartikel formt sich zu einer speziellen Legierung (whitford Legierung
patentiert).

4 Finalmente se aplican varias capas de fluoropolimeros que rellenan los “valles”y
cubren los “picos”, los cuales protegen el recubrimiento antiadherente.

4 Several coats of tough fluoropolymers fill the “valleys” and cover the “peaks”, held
permanently in place by the special stainless steel “peaks”.

4 Des couches d'anti-adhésif tres résistant sont appliquées; elles remplissent les
vallées, recouvrent juste le haut des crétes qui les maintiennent fermement en place.

4 Schliesslich werden unterschiedliche Schichten aus Fluorpolymer tber die “Hohen
und Tiefen” aufgetragen, um die Antihaftbeschichtung zu schiitzen.



GUIA DE SEITECCI(')N SARTENES / FRY PANS SELECTION GUIDE /
GUIDE DE SELECTION POELES / AUSWAHLUBERSICHT BRATPFANNEN

COMPATIBLE CON /
COMPATIBLE WITH /
COMPATIBLE AVEC /
GEEIGNET FUR

PRECIO /
PRICE /
PRIX /
PREIS

ESPESOR /
THICKNESS /
EPAISSEUR /
DICKE

ANTIADHERENTE /
COATING /
REVETEMENT /
ANTIHAFTBESCHICHTUNG

MANGO /
HANDLE /
QUEUE/

GRIFF

RECOMENDADA /
RECOMMENDED /
RECOMMANDEE /
EMPFEHLUNG

NO INDUCCION / NO INDUCTION /
NON INDUCTION / NICHT INDUKTION

ALUMINIO /
ALUMINIUM /
ALUMINIUM /
ALUMINIUM

ALU PRO

VIOLET

coLLECTION

ALUMI. DE FUNDICION /
CAST ALUMINIUM /
FONTE D’ALUMINIUM /
ALUMINIUMGUSS

BLACK SERIES

PROFESIONAL / PROFESSIONAL /
PROFESSIONNEL / PROFESSIONELL

INDUCCION / INDUCTION /
INDUCTION / INDUKTION

ACERO INOXIDABLE /
STAINLESS STEEL /
ACIER INOXYDABLE /
ROSTFREIER STAHL

EXCALIBUR

COOL « LINE

08 @

GAS VITRO  ELECTR

4,5 mm

INOXIDABLE /
ST/STEEL /
INOXYDABLE /
ROSTFREI

COCCION A FUEGO LENTO /
SLOW BAKING /

CUISSON A FEU LENT /
KOCHEN MIT KLEINER
FLAMME

02 ®

GAS VITRO  ELECTR

4,5 mm

INOXIDABLE /
ST/STEEL /
INOXYDABLE /
ROSTFREI

COCCION A FUEGO LENTO /
SLOW BAKING /

CUISSON A FEU LENT /
KOCHEN MIT KLEINER
FLAMME

08 ®

GAS. VITRO  ELECTR

€€

4 mm

MADERA /
WOODEN /
BOIS /
HOLZ

ROBUSTEZ Y BUEN
DESLIZAMIENTO /
ROBUSTNESS AND
GOOD SLIDING /
ROBUSTESSE ET BON
GLISSEMENT /
ROBUSTHEIT UND
GUTES RUTSCHEN

NS ®

INDUC  GAS VITRO  ELECTR

€€

0,8 mm

INOXIDABLE /
ST/STEEL /
INOXYDABLE /
ROSTFREI

ALTA RESITENCIA A LA
ABRASION /

HIGH RESISTANCE TO
ABRASION /

HAUTE RESISTANCE A
LABRASION /

HOHE RESISTENZ GEGEN
VERSCHLEISS

I ¢S ®

INDUC  GAS VITRO  ELECTR

€€

0,8 mm

INOXIDABLE /
ST/STEEL /
INOXYDABLE /
ROSTFREI

ALTA RESITENCIA A LA
ABRASION /

HIGH RESISTANCE TO
ABRASION /

HAUTE RESISTANCE A
L'ABRASION /

HOHE RESISTENZ GEGEN
VERSCHLEISS
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INDUCCION / INDUCTION /
INDUCTION / INDUKTION

ALUMINIO FUNDICION /
CAST ALUMINIUM /
FONTE D’ALUMINIUM /
ALUMINIUMGUSS

BLACK SERIES

ALUMINIO/
ALUMINIUM /
ALUMINIUM /
ALUMINIUM

ALU PRO

MULTIMETAL /
MULTI-PLY /

MULTI-METAL /
MULTIMETALL

MULTIMETAL

HIERRO /
IRON
FER/
EISEN

PUJADAS 1921

ACERO/
STEEL /
ACIER/
STAHL

o

@ e ®

INDUC  GAS VITRO  ELECTR

€€

0,7 mm

INOXIDABLE /
ST/STEEL/
INOXYDABLE /
ROSTFREI

RESISTENCIA
PROFESIONAL /
PROFESSIONAL
STRENGTH /
DURETE
PROFESSIONNEL /
PROFESSIONELLE
RESISTENZ

@ ®

INDUC  GAS VITRO  ELECTR

€€

4 mm

INOXIDABLE /
ST/STEEL /
INOXYDABLE /
ROSTFRE

ROBUSTEZ Y BUEN
DESLIZAMIENTO /
ROBUSTNESS AND GOOD
SLIDING /

ROBUSTESSE ET BON
GLISSEMENT /
ROBUSTHEIT UND GUTES
RUTSCHEN

¢ es®

INDUC  GAS VITRO  ELECTR

4 mm

INOXIDABLE /
ST/STEEL /
INOXYDABLE /
ROSTFRE

ALTA RESITENCIA A LA
ABRASION /

HIGH RESISTANCE TO
ABRASION /

HAUTE RESISTANCE A
L'ABRASION /

HOHE RESISTENZ GEGEN
VERSCHLEISS

@ e ®

INDUC  GAS VITRO  ELECTR

€€€€

3,5 mm

INOXIDABLE /
ST/STEEL/
INOXYDABLE /
ROSTFREI

HOMOGENEIDAD Y
EFICACIA TERMICA /
HOMOGENEITY AND
THERMAL EFFECTIVENESS /
HOMOGENEITE ET
EFFICACITE THERMIQUE /
HOMOGENITAT UND
WARMEFFIZIENZ

@ e ®

INDUC  GAS VITRO  ELECTR

€€

2 mm

INOXIDABLE /
ST/STEEL /
INOXYDABLE /
ROSTFRE

ALTAS TEMPERATURAS /
HIGH TEMPERATURES
HAUTES TEMPERATURES /
HOHE TEMPERATUREN

I @®es®

INDUC  GAS VITRO  ELECTR

1,5 mm

NINGUNO /
NONE /
AUCUN /
KEINE

HIERRO /
FLAT IRON /
FER/
EISEN

SELLAR, FREIR, DORAR /
SEALING, FRYING,
BROWNING /
CULOTTAGE, FRIRE ET
DORER/

ANBRATEN, FRITIEREN,
ANBRAUNEN
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1.2 SARTENES/FRY PANS /
POELES / BRATPFANNEN

ALU PRO

Sartén antiadherente “ERGOS” / Non-stick fry pan “ERGOS” /
P1 20 Poéle anti-adhésive “ERGOS” / Antihaft Bratpfanne “ERG0S”

6 ;: Facil limpieza / Easy to clean / REF @ cm Hem v
e o  seen Facile a nettoyer / Einfaches Reinigen P120.018 18 4,0 12
P120.020 20 4,0 12
P120.022 22 4,5 12
P120.024 24 4,5 6
4 rmm P120.026 26 5,0 6
— P120.028 28 5,0 6
P120.032 32 5,5 6
P120.036 36 6,0 6
Fondo plano P120.040 40 6,5 6

Plain base

Fond plain

Glatter Unterboden

Sartén antiadherente “HERCULES” / Non-stick fry pan “HERCULES” /
P1 28 Poéle anti-adhEsive “HERCULES” / Antihaft Bratpfanne “HERCULES”

6 ;: Fécil limpieza / Easy to clean / REF @cm Hem u
o wmo uee Facile a nettoyer / Einfaches Reinigen P128.018 18 4,0 12
P128.020 20 4,0 12
P128.022 22 4,5 12
P128.024 24 4,5 6
P128.026 26 5,0 6
4mm P128.028 28 50 6
P128.032 32 55 6
P128.036 36 6,0 6
Fondo plano P128.040 40 6,5 6

Plain base

Fond plain

Glatter Unterboden

Sartén antiadherente “HERCULES” mango colores / Non-stick FRY PAN “HERCULES” Coloured handles /
P1 28 Poéle anti-adhésif “HERCULES” Queue a couleurs / Antihaft Braftpfanne “HERCULES” farbige Griffe

ROJO/RED/  AMARILLO/YELLOW/  AZUL/BLUE/ VERDE/GREEN/

°0 REF ROUGE/ROT JAUNE/GELB BLEU/BLAU  VERT/GRON @ c¢m Hem U

6 oo P128 1 2 3 4 20 40 12
GAS VITRO ELECTR P128 1 5 3 . ” 4‘5 s
P128 1 2 3 4 28 50 12

P128 1 2 3 4 32 55 6

@ Carnes rojas / Red meat / Viande rouge / Rotes Fleisch

® Carnes blancas y huevos / White meat and eggs / Volaille et oeufs / Weisses Fleisch und Eier
@ Pescado / Fish / Poisson / Fisch

@ Verdura / Vegetables / Legumes / Gemiise

Ref: P128 + (Color / Colour / Couleur / Farbe) + @
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SARTENES / FRY PANS /
POELES / BRATPFANNEN

ALU PRO

ALUMINIO / ALUMINIUM /
ALUMINIUM / ALUMINIUM

NO INDUCCION / NO INDUCTION

F11

Sartén “ERGOS” expert /
Fry pan “ERGOS” expert /
Poéle “ERGOS” expert /
P1 27 Bratpfanne “ERGOS” Expert

Sartén honda “ERGOS"” antiadherente /

Non-stick sauté pan “ERGOS” /

Sauteuse évasée en anti-adhésive “ERG0OS"” /
P1 48 Antihaft tiefe Bratpfanne “ERG0S”

60 ®

VITRO ELECTR

REF Pcm Hcm U
P127.024 24 4,5 1
P127.028 28 5,0 1
P127.032 32 5,5 1
P127.036 36 6,0 1
P127.040 40 6,5 1

Paellera antiadherente /
Non-stick paella pan /
Plat a paella anti-adhésif /
P1 24 Paellapfanne Antihaft

VITRO ELECTR

b8 ® ///

REF @cm Hcm u
P148.020 20 6,5 1
P148.024 24 7,0 1
P148.028 28 7,5 1
P148.032 32 8,0 1

Sartén pescado “ERGOS” antiadherente /

Non-stick FRY pan for fish “ERGOS” /

Poéle a poisson “ERGOS” anti-adhésive /
P1 25 Antihaft Fischbratpfanne “ERG0S”

bit®

VITRO ELECTR

Asas de acero inox / St/Steel handle /
Anses en acier inox / Griffe aus rostfreiem Stahl

b8 ®

VITRO ELECTR

REF P cm Hcm 8]
P124.020 20 4,0 1
P124.024 24 4,5 1
P124.028 28 5,0 1
P124.032 32 5,5 1
P124.036 36 6,0 1
P124.040 40 6,5 1

Sartén para crépes “HERCULES” antiadherente /

Non-stick crépe fry pan “HERCULES” /

Poéle a crépes “HERCULES” anti-adhésive /
P1 31 Crépepfanne “HERCULES” Antihaft

REF D cm

P125.038 38x26 5,0 1

Sartén para blinis antiadherente /
Non-stick blinis fry pan /
Poéle a blinis anti-adhésive /

P1 39 Bratpfanne fiir Blinis Antihaft

68 ®

VITRO ELECTR

b0 ®

VITRO ELECTR

REF @ cm Hcm U REF @ cm Hcm U
P131.022 22 2,5 12 P139.012 12 2,0 36
P131.026 26 2,5 12

Especial para huevo frito / Specially for fried egg /
Spécialement pour ceuf frit / Speziell fiir Spiegeleier




SARTENES / FRY PANS / ALUMINIO / ALUMINIUM /
POELES / BRATPFANNEN ALUMINIUM / ALUMINIUM

NO INDUCCION / NO INDUCTION

Sartén antiadherente / Non-stick fry pan /

ANT'ALERG'CO / P1 201 Poéle anti-adhésive / Antihaft Bratpfanne

ALLERGEN-FREE -
ANTI ALLERGIQUE/ / B3

ANTI ALLERGIE

PREPARE Y SIRVA COMIDAS QUE NO CONTENGAN ALERGENOS /
PREPARE AND SERVE ALLERGEN-FREE FOODS /
PREPAREZ ET SERVEZ DES PLATS SANS ALLERGENES / 0 VIOLET

VITRO ELECTR

MAHLZEITEN ZUBEREITEN UND SERVIEREN OHNE ALLERGENE COLLECTION
P. 34,99,139,172

REF P cm Hcm U
P120.120 20 4,0 1
P120.124 24 4,5 1
P120.128 28 5,0 1

BLACK SERIES NO INDUCCION / NO INDUCTION

Sartén crépes mango baquelita / Crépe fry pan bakelite handle /
P1 50 Poéle a crépes manche bakélite / Crépepfanne mit Bakelitstiel

& ;: REF 0 cm Hcm u

P150.028 28 2,0 12

VITRO ELECTR

Aluminio de fundicién /
Cast aluminium /
Fonte d’aluminium /
aluminiumGuss

P1 42 Asador grill mango madera / Grill wooden handle / Grill queue en bois / Grillpfanne mit Holzstiel

Y REF cm Hcm U
6 .‘ P142.000 29%29 43 5
Aluminio de fundicién /
Cast aluminium /
Fonte d’aluminium /
aluminiumGuss
Sartén aluminio antiadherente. Mango baquelita / Aluminium non-stick fry pan. Bakelite handle /
P460 Poéle aluminium anti-adhésive. Queue en bakélite / Aluminiumbratpfanne Antihaft. Bakelitestiel
'Y ) REF P cm Hcm U
6 .m' P460.018 18 40 12
. v P460.020 20 4,0 12
P460.022 22 4,0 12
Qm P460.024 2% 4,0 12
: P460.026 26 45 12
P460.028 28 45 12
P460.030 30 4,5 12
P460.032 32 5,0 12
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SARTENES INDUCCION /

NDUCTION

NDUKTION

FRY

POELES INDUCT

BRA

PANS /
ON/
PFANNE
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1.2

ACERO INOXIDABLE / STAINLESS STEEL /
ACIER INOXYDABLE / ROSTFREIER STAHL

SARTENES / FRY PANS /
POELES / BRATPFANNEN

EXCALIBUR

P220 Sartén antiadherente excalibur “ERGOS” / Non-stick “ERGOS” excalibur fry pan /

INDUCCION / INDUCTION

Poéle anti-adhésive excalibur “ERGOS” / Bratpfanne Antihaft excalibur “ERG0S”

& s

INDUC  GAS VITRO

cLasSsS

INDUCTION

Fondo sandwich
Sandwich bottom
Fond sandwich
Sandwichboden

ELECTR

58

REF Pcm Hcm U
P220.018 18 3,5 1
P220.020 20 3,8 1
P220.022 22 4,2 1
P220.024 24 4,6 1
P220.026 26 5,0 1
P220.028 28 55 1
P220.032 32 6,0 1
P220.036 36 6,0 1
P220.040 40 6,5 1

ANTIADHERENTE / NON-STICK COATING /
ANTI-ADHESIF / ANTIHAFTBESCHICHTUNG

F11



F11

SARTENES / FRY PANS /
POELES / BRATPFANNEN

EXCALIBUR

P2208 Sartén antiadherente ceramico / Fry pan with ceramic non-stick coating /

Poéle revétement anti-adhésif céramique / Bratpfanne keramische Antihaftbeschichtung

ACERO INOXIDABLE / STAINLESS STEEL /
ACIER INOXYDABLE / ROSTFREIER STAHL

INDUCCION / INDUCTION

Y REF ?cm Hcm U
m 6 00 P220.820 20 3,8 1
v o 0 P220.824 24 4,6 1
cLass P220.828 28 5,5 1
INDUCTION P220.832 32 6,0 1
ANTIADHERENTE /
NON-STICK COATING /
ANTI-ADHESIF /
ANTIHAFTBESCHICHTUNG
P21 3 Sarten “EXPERT” / “EXPERT"” fry pan / Poéle “EXPERT" / Bratpfanne “EXPERT"
REF ?cm Hcm U
(X J
{HHJ 6 [ X P213.018 18 3,5 1
INDUC GAS VITRO ELECTR P213.020 20 3'8 1
cLass P213.022 22 4,2 1
P213.024 24 46 1
INDUCTION P213.026 26 5,0 1
Fondo sandwich P213.028 28 55 1
Sandwich base P213.032 32 6,0 1
Fond sandwich P213.036 36 6,0 1
Sandwichboden P213.040 40 65 1
P2393 Wok fondo redondo / Round base wok / Wok a fond rond / Wok mit rundem Boden
e® REF ?cm Hcm Lts U
qu 6 [ X P239.336 36 10,0 6,00 1
cLasSsS
INDUCTION
P2392 Wok fondo plano / Flat base wok / Wok a fond plain / Wok mit flachem Boden
REF ?cm Hcm Lts U
(X J
{wb & o0 P239.236 36 9,0 5,50 1

INDUC  GAS VITRO ELECTR

cLasSsS

INDUCTION
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1.2 SARTENES / FRY PANS / ACERO INOXIDABLE / STAINLESS STEEL /
POELES / BRATPFANNEN ACIER INOXYDABLE / ROSTFREIER STAHL

COOLeLINE INDUCCION / INDUCTION

P490220X Sartén antiadherente / Non-stick fry pan / Poéle anti-adhésive / Bratpfanne Antihaft

°Q® REF @ cm Hcm
{m 6 g P490.220X 20 38
S P490.224X 2% 46
P490.228X 28 5,5

- = |

Fondo sandwich / Sandwich bottom /
Fond sandwich / Sandwichboden.

ANTIADHERENTE / NON-STICK COATING /

COOL « LINE ANTI-ADHESIF / ANTIHAFTBESCHICHTUNG

P.36

P4902C0 Sartén antiadherente / Non-stick fry pan / Poéle anti-adhésive / Bratpfanne Antihaft

Nés® COOL « LINE
COLORS

COOL o LINE EXCLUSIVE

P.38

Fondo sandwich / Sandwich bottom /
Fond sandwich / Sandwichboden.

ANTIADHERENTE / NON-STICK COATING /
ANTI-ADHESIF / ANTIHAFTBESCHICHTUNG

Ref. color / REF @ cm Hem u
Ref. colour / P490.220 + COLOR 20 3,8 1
Ref. couleur couvercle / P490.224 + COLOR 24 4,6 1
Art. Nr. Farben P490.228 + COLOR 28 5,5 1

INDUCCION / INDUCTION

P459 Sartén / Fry pan / Poéle / Bratpfanne

REF @ cm Hcm u

°Q®
{{IIL 6 ( X J P459.018 18 4,0 1
INDUC GAS VITRO ELECTR P459.020 20 4'5 1
P459.024 24 5,0 1
P459.028 28 5,5 1

IDEA
COLLECTION
P.40

ALL
OVER
TECH

60 F11



SAFSTENES/FRY PANS / ALUMINIO INDUCCION / INDUCTION ALUMINIUM /
POELES / BRATPFANNEN ALUMINIUM INDUCTION / ALUMINIUMINDUKTION

BLACK SERIES INDUCCION / INDUCTION

Sartén honda mango inox /
Deep fry pan st/steel handle /
P1491 Sartén mango inox / Fry pan st/steel handle / P1492 Poéle haute manche inox /

Poéle manche inox / Bratpfanne Edelstahlgriff Hohe Bratpfanne Edelstahlgriff

Nese®O Néss®

INDUC  GAS VITRO ELECTR OVEN

VITRO ELECTR OVEN

REF @ cm Hcm u REF @cm Hcm
P149.120 20 5.0 4 P149.228 28 7.5 4
P149.124 24 5.0 4
P149.128 28 5.0 4
P149.130 30 5.0 4
Wok mango inox / Sartén crépes mango inox /
Wok st/steel handle / Crépe fry pan st/steel handle /
P1 493 Wok manche |n0)_(/ Poéle a crépes manche inox/
Wok Edelstahlgriff P1 501 Crépepfanne Edelstahlgriff

és®O

INDUC  GAS VITRO ELECTR OVEN

1632 ®0

INDUC GAS VITRO ELECTR OVEN

REF P cm Hcm u REF P cm Hcm
P149.330 30 9,5 4 P150.128 28 1,5

Asador grill mango inox / Grill st/steel handle /
P1421

: : : : VER PRODUCTOS EN / SEE PRODUCTS ON /
Grill manche inox / Grillpfanne Edelstahlgriff VOIR PRODUITS EN / SIEHE PRODUKTE IN

mé @0

INDUC  GAS VITRO ELECTR OVEN

CAZUELA /
CASSEROLE /
BRAISIERE /
KASSEROLLE

REF @cm Hcm U
P142.100 28 x 28 4,0
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ALU PRO INDUCCION / INDUCTION

Sartén con antiadherente ceramico / Fry pan with ceramic non-stick coating /
P1 208 Poéle a revétement anti-adhésif céramique / Bratpfanne mit keramischer Antihaftbeschichtung

REF @cm Hcm U

°Q®
((Hl} 6 [ X ] D P120.820 20 4,0 12
INDUC GAS VITRO ELECTR OVEN P120.824 24 4'5 6
P120.828 28 5,0 [
P120.832 32 5,5 6

Fondo chapa inox. induccién

St/Steel sheet induction bottom

Fond plaque inox. induction

Rostfreier Stahlblechunterboden Induktion

Sartén antiadherente fondo induccion “ERGOS” / Non-stick induction fry pan “ERG0S” /
P1 209 Poéle anti-adhésive fond induction “ERGOS” / Bratpfanne Antihaft Induktion “ERGOS”

'Y ) REF @cm Hcm U

{m 6 ® . P120.920 20 4,0 12
INDUC GAS VITRO ELECTR P1 20‘924 24 4|5 6

ANTIADHERENTE / NON-STICK COATING / P120.928 28 5.0 6
ANTI-ADHESIF / ANTIHAFTBESCHICHTUNG P120.932 32 55 6

Fondo chapa inox. induccion

St/Steel sheet induction bottom

Fond plaque inox. induction

Rostfreier Stahlblechunterboden Induktion

Sartén antiadherente fondo induccion “HERCULES” / Non-stick induction fry pan “HERCULES” /
P1 289 Poéle anti-adhésive fond induction “HERCULES” / Bratpfanne Antihaft Induktion “"HERCULES”

REF @cm Hcm U

°®
{HIL 6 [ X J P128.920 20 4,0 12
INDUC  GAS VITRO ELECTR P128.924 24 4,5 6
ANTIADHERENTE / NON-STICK COATING / P128.928 28 50 6
ANTI-ADHESIF / ANTIHAFTBESCHICHTUNG P128.932 32 5'5 6

Fondo chapa inox. induccion

St/Steel sheet induction bottom

Fond plaque inox. induction

Rostfreier Stahlblechunterboden Induktion
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SARTENES / FRY PANS / MULTIMETAL / MULTI-PLY /
POELES / BRATPFANNEN MULTI-METAL / MULTIMETALL

MULTIMETAL INDUCCION / INDUCTION

Sartén antiadherente excalibur / Non-stick frypan excalibur /
P251 Poéle anti-adhésive excalibur / Excalibur Antihaft Bratpfanne

REF @cm Hcm u

)
((m} 6 .2 = P251.020 20 4,0 1
INDUC GAS VITRO ELECTR P251 024 24 4’5 1
P251.028 28 5,0 1
P251.032 32 5,5 1

ANTIADHERENTE/NON-STICK COATING /
ANTI-ADHESIF / ANTIHAFTBESCHICHTUNG

‘/

P2390 / P2394 Wok fondo redondo / Round base wok / Wok a fond rond / Wok runder Boden

REF @ cm Hcm Lts U

°Q®
{(m) 6 o0 P239.036 36 10,0 6,00 1
UG oA VRO ELECTR P239.436* 36 10,0 6,00 1

*ANTIADHERENTE / NON-STICK COATING /
REF. P239.436* ANTI-ADHESIF / ANTIHAFTBESCHICHTUNG

REF. P239.036

P2391 / P2395 Wok fondo plano / Flat base wok / Wok a fond plain / Wok ebener Boden

REF Pcm Hcm Lts U

°Q®
{(m) 6 o0 P239.136 36 9,0 5,50 1
INDUC GAS VITRO ELECTR P239.536* 36 9‘0 5‘50 'I

*ANTIADHERENTE / NON-STICK COATING /
REF P239.536¢ ANTI-ADHESIF / ANTIHAFTBESCHICHTUNG

REF. P239.136

VER PRODUCTOS EN / SEE PRODUCTS ON / VOIR PRODUITS EN / SIEHE PRODUKTE IN

CAZO BOMBEADO /

ROUNDED SAUCEPAN /
CASSEROLE BOMBEE /
KUGELIGE STIELKASSEROLLE
MIT SCHUTTRAND
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1.2 SARTENES/FRY PANS /
POELES / BRATPFANNEN FER/EISEN

PUJADAS 1921 INDUCCION / INDUCTION

P1 69 Sartén / Fry pan / Poéle / Bratpfanne

HIERRO / IRON /

Y ) REF Pcm Hcm U

((m} 6 [ X ) P169.020 20 20 1
INDUC GAS VITRO ELECTR — '_ P169-024 24 24 1
P169.028 28 28 1

P169.030 30 30 1

ANTIADHERENTE / NON-STICK COATING /
ANTI-ADHESIF / ANTIHAFTBESCHICHTUNG

P1 66 Wok con tapa / Wok with lid / Wok avec couvercle / Wok mit Deckel

((m} 6 'Y ) REF @ cm Hcm Lts u
wie ee = = P166.032 32 8,0 4,40 1
= ANTIADHERENTE / NON-STICK COATING /
ANTI-ADHESIF / ANTIHAFTBESCHICHTUNG
Wok cénico con tapa / Conical wok with lid /
P1 66V Wok conique avec couvercle /Konischer Wok mit Deckel
REF @ cm Hcm Lts u
°Q®
((m} 6 [ X P166.032V 32 8,0 4,0 1

ANTIADHERENTE / NON-STICK COATING /
ANTI-ADHESIF / ANTIHAFTBESCHICHTUNG

VER PRODUCTOS EN / SEE PRODUCTS ON / VOIR PRODUITS EN / SIEHE PRODUKTE IN

CAZUELA/

CASSEROLE /
BRAISIERE /
KASSEROLLE
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SARTENES / FRY PANS / ACERO / STEEL/
POELES / BRATPFANNEN ACIER / STAHL

ACERO /STEEL / ACIER / STAHL INDUCCION/INDUCTION

F14

ness®0

INDUC GAS VITRO ELECTR OVEN

ESPANOL

Fabricadas en acero con excelentes propiedas térmicas y antiadherentes naturales. Aptas para hornos. Limpieza: no es

necesario utilizar ningln tipo de jabdn o agua. Es suficiente, frotar suavemente con un pano humedecido con aceite. ENGLISH

Made of carbon steel with excellent thermal and natural non-stick properties. Flash oven baking possible.
Cleaning: avoid soap or water, just wipe them with an oiled tissue or cloth.

FRANCAIS

Fabriquées en acier offrant d'excellentes propriétés thermiques et antiadhésives naturelles. Apte pour utilisation en

four. Nettoyage : eviter le savon et 'eau. Uniquement frotter doucement avec un chiffon imbibé d'huile.
DEUTSCH

Hergestellt aus Stahl mit exzellenten thermischen Eigenschaften und natirlicher Antihaftbeschichtung. Geeignet fiir 6fen.
Reinigung: Kein gebrauch von spiilmittel oder wasser notig. mit einem gedlten Tuch ausreiben, reicht aus.

Sartén “Lionesa” 1,5 mm / “Lyonnaise” Steel fry pan 1,5 mm /
P1 351 Poéle “Lyonnaise” 1,5 mm / Bratpfanne “Lyoner” 1,5 mm

® REF ?cm Hcm
m 6 ;. D P135.120 20 4.5

U

1

INDUC  GAS VITRO ELECTR  OVEN P135.124 24 5'0 1
P135.128 28 5.5 1

P135.132 32 6,0 1

P135.136 36 6.5 1

P135.140 40 7,0 1

P1 353 Wok / Wok / Wok / Wok

° REF P cm Hcm u
{m & .: D P135.330 30 9,5 1

INDUC GAS VITRO ELECTR OVEN

P1 354 Sartén para crépes / Crépe fry pan / Poéle a crépes / Crépesbratpfanne

'Y ) ) REF @cm Hcm u
qu 6 LA D P135.424 24 2,0 1

INDUC  GAS VITRO ELECTR OVEN
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1.2 SARTENES / FRY PANS / PAELLERA / SPANISH PAELLA PAN /
POELES / BRATPFANNEN PLAT A PAELLA / PAELLAPFANNE

ACERO /STEEL / ACIER / STAHL INDUCCION/INDUCTION

P994 Paellera valenciana en acero pulido / Black steel spanish paella pan /

Plat a paella tole acier / Spanische Paellapfanne aus poliertem Stahl

° ‘ REF m cm RAClOyoERST/IOPﬁELmNS/ u

m 6 oo M, | wouctioN P994.020 20 1 1
INDUC GAS VITRO ELECTR P994.022 22 1 1
P994.024 2% 1 1

P994.026 2 2 1

P994.030 30 4 1

P994.032 32 5 1

P994.034 3% 6 1

P994.036 36 7 1

P994.038 38 8 1

P994.040 40 9 1

P994.042 42 10 1

P994.046 46 12 1

P994.050 50 14 1

P994.055 55 16 1

P994.065 65 22 1

P994.080 80 40 1

P994.090 90 50 1

ACERO ESMALTADO / ENAMELLED STEEL

ACIER EMAILLE / EMAILLIIERTE STAHL NO INDUCCION /NO INDUCTION

Paellera acero esmaltado / Enamelled steel paella pan/
P995 Plat a paella acier émaillé / Paellapfanne aus emailliertem Stahl

REF w cm RACIO;‘E}?‘AEEELIONS/ u

6 O P995.010* 10 : 1
o P995.016* 15 - 1
P995.020 20 2 1

P995.026 2 2 1

P995.030 30 4 1

P995.034 3% 6 1

P995.036 36 7 1

P995.038 38 8 1

P995.040 40 9 1

P995.042 42 10 1

P995.050 50 14 1

*MINI-SIZE P995.060 60 19 1

Ideal para tapas
Recomended for snacks
Recommandé pour tapas
Ideal fiir Snacks

Sartén honda esmaltada con asas / Deep enamelled fry pan with handles /
P997 Poéle haute avec anses / Tiefe Paellapfanne aus emailliertem Stahl mit Griffen

6 REF @ cm Lts u
6AS OVEN P997.014 * 14 0'40 1
P997.016 * 16 0,50 1
P997.028 28 3,90 1
P997.032 32 5,30 1
P997.036 36 7,80 1
P997.040 40 9,40 1

*MINI-SIZE

Ideal para tapas
Recomended for snacks
Recommandé pour tapas
Ideal fiir Snacks
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SARTENES / FRY PANS /
POELES / BRATPFANNEN

PAELLERA/SPANISH PAELLA PAN /
PLAT A PAELLA / PAELLAPFANNE

PAELLEROS / BURNERS

P998 Paellero esmaltado gas / Enamelled gas burner / Briileur émaillé / Emaillierter Gasbrenner

F14

Ref. P998.035

Para paelleras de 20 a 50 cm @

For paella pans from @ 20 to 50 cm
Pour plats a paella de 20 a 50 cm @
Fiir Paellapfannen von 20 bis 50 cm @

Ref. P998.050

Para paelleras de 36 a 70 cm @

For paella pans from @ 36 to 70 cm
Pour plats a paella de 36 a 70 cm @
Fir Paellapfannen von 36 bis 70 cm @

REF  Oom CHNEARS kw U
P998.035 35 2 9.4 1
P998.050 50 2 14,1 1
P998.070 70 3 24,1 1

Valido para gas butano y propano NO para gas ciudad
Valid only for gas butane and propane

Valable uniguement pour gaz butane et propane /
Geeignet nur fiir Butan- und Propangas

Ref. P998.070

Para paelleras de 36 a 90 cm @

For paella pans from @ 36 to 90 cm
Pour plats a paellade 363 90cm @
Fiir Paellapfannen von 36 bis 90 cm @

P999 Tripode paellero / Base for burner / Pied pour briileur / Dreifussstander fiir Gasbrenner

COOKWARE
PASSION &
MEDITERRANEAN

NOTHING LESS,
NOTHING MORE

70 cm

REF u
P999.000 1

Plegable apto para paelleros de 2y 3 circulos /
Folding valid for 2 and 3 circles burners /

Pliant valable pour briileurs de 2 et 3 cercles /
Klappbar geeignet fiir 2 bis 3 Kreisgasbrenner
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HORNO Y RUSTIDERAS / OVEN AND ROAST PAN /
FOUR ET PLAQUE A ROTIR / OFEN UND BRATFORMEN

RUSTIDERAS / ROAST PANS /
PLAQUES A ROTIR / BRATER

Rustidera asas moviles / Roast pan falling handles /
Plaque a rdtir anses tombantes / Brater mit beweglichen Griffen

P309

INOX - ST/STEEL REF cm (int) cm (ext) Hcm Lts u
EDELSTAHL P309.035  35x27  37.5x29.5 5.5 5,20 1
18/10 P309.040  40x30 43x33 6,5 6,50 1
P309.050  50x35 54 x 39 70 11,00 1
P309.060 60 x40 bk x bts 9.0 19,00 1
P309.070 70 x45 7hx49 100 27,00 1

BLACK ELEGANCE

Rustidera antiadherente asas moviles /
Non-stick roast pan falling handles /
Plaque a rotir anti-adhésive anses tombantes /

Rustidera aluminio presentacion antiadherente /
Non-stick presentation aluminium roast pan /
Plaque a rétir anti-adhésive présentation /

P1 1 45 Brater Antihaft Aluminiumprasentation

P1 22 Brater mit beweglichen Griffen

ALUMINIO / ALUMINIO /
ALUMINIUM ALUMINIUM
REF cm Hcm Lts U REF cm Hcm Lts U
P114.540 40 x 30 6,5 6,30 1 P122.040 40 x 30 6,5 6,30 1
P114.545 45 x 32 6,5 7,60 1 P122.050 50 x 35 7,0 10,80 1
P114.550 50 x 35 7,0 10,80 1 P122.060 60 x 40 9,0 19,00 1

Rustidera asas moviles /
Roast pan falling handles /
Plaque a rotir anses tombantes /

Rustidera asas fijas /

Roast pan fixed handles /

Plaque a rotir avec poignées fixes /
Brater mit festen Griffen

P114 P113

F13

Brater mit beweglichen Griffen

ALUMINIO / ALUMINIO /

ALUMINIUM ALUMINIUM

REF cm Hcm Lts U REF cm Hcm Lts U

P114.040 40 x 30 6,5 6,30 1 P113.030 30x 23 5,0 3,00 1

P114.045 45 x 32 6,5 7,60 1 P113.035 35x 27 55 5,00 1

P114.050 50 x 35 7.0 10,80 1 P113.040 40 x 30 6,5 6,30 1

P114.060 60 x 40 9,0 19,00 1 P113.045 45 x 32 6,5 7,60 1

P114.070 70 x 45 10,0 27,70 1 P113.050 50 x 35 7,0 10,80 1
P113.055 55 x 40 8,0 15,50 1
P113.060 60 x 40 9,0 19,00 1
P113.065 65 x 45 10,0 25,70 1
P113.070 70 x 45 10,0 27,70 1
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1.3

HORNO Y RUSTIDERAS / OVEN AND ROAST PAN /
FOUR ET PLAQUE A ROTIR / OFEN UND BRATFORMEN

Rustidera / Roast pan /
P1 52 Plaque a rotir / Brater

RUSTIDERAS / ROAST PANS /
PLAQUES A ROTIR / BRATER

Parrilla plana con asas /
Hot-plate with handles /
Grill plat avec poignées /

P1 53025 Flache Bratplatte mit Griffen

é2@®0
(X
GAS VITRO ELECTR OVEN

Aluminio fundicién /
Cast aluminium /
Fonte d’aluminium /
AluminiumGuss

*MINI-SIZE

Ideal para presentacion
Ideal for food presentation
Idéal pour présentation
Ideal fiir die Présentation

6:2@0

VITRO ELECTR OVEN

Aluminio fundicién /
Cast aluminium /
Fonte d’aluminium /
AluminiumGuss

REF P cm Hcm U REF P cm Hcm u
P152.025* 25x 20 6,5 1 P153.025 25x 25 2,0 1
P152.030 30 x 22 7,0 1
P152.035 35x 25 7,5 1

Parrilla plana con asas /
Hot-plate with handles /
Grill plat avec poignées /

P153034 Fuache Bratplatte mit Griffen

Parrilla plana con asas /
Hot-plate with handles /
Grill plat avec poignées /

P1 53050 Flache Bratplatte mit Griffen

6:2@0

VITRO ELECTR OVEN

Aluminio fundicién /
Cast aluminium /
Fonte d’aluminium /
AluminiumGuss

6:2®0

VITRO ELECTR OVEN

Aluminio fundicién /
Cast aluminium /
Fonte d’aluminium /
AluminiumGuss

REF @cm Hcm

REF @ cm Hcm U

P153.034 34x26 2,5

VER PRODUCTOS EN / SEE PRODUCTS ON /
VOIR PRODUITS EN / SIEHE PRODUKTE IN

CAZUELA /

CASSEROLE /
BRAISIERE /
KASSEROLLE

P153.050 50 x 30 2,5

VER PRODUCTOS EN / SEE PRODUCTS ON /
VOIR PRODUITS EN / SIEHE PRODUKTE IN

SARTENES /
FRY PANS /
POELS /
BRATPFANNE
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HORNO Y RUSTIDERAS / OVEN AND ROAST PAN /
FOUR ET PLAQUE A ROTIR / OFEN UND BRATFORMEN

BANDEJAS GASTRONORM / GASTRONORM TRAYS /
PLAQUES GASTRONORME / GASTRONOMTABLETTS

P3180

Bandeja gastronorm / Gastronorm sheet /
Plaque gastronorme / Gastronormtablett

Bandeja honda gastronorm /
Deep gastronorm sheet /
Plaque gastronorme fonde /

P31 82 Tiefes Gastronormtablett

INOX - ST/STEEL
EDELSTAHL

18/10

Grosor: 1 mm
Thickness: 1 mm
Epaisseur: 1 mm
Dicke: 1 mm

INOX - ST/STEEL
EDELSTAHL

18/10

Grosor: 0,7 mm
Thickness: 0,7 mm
Epaisseur: 0,7 mm
Dicke: 0,7 mm

REF TIPO/ TYPE mm Hmm REF TIPO/TYPE mm Hmm
P318.005 1”1 530 x 325 8,0 P318.211 Al 530 x 325 20,0
Bandeja GN antiadherente / Bandeja multiunidades /
Non-stick GN pan tray / Multi-units tray /
Plaque GN anti-adhésive / Plague multi-unités /
P1 323 Antihaft Tablett GN P1 325 Multieinheiten Tablett
ALUMINIO / ALUMINIO /
ALUMINIUM ALUMINIUM
12,5cm
Grosor =3 mm U ¢1,6 cm
Thickness =3 mm
Epaisseur =3 mm 9.5cm
Dicke: 3 mm
REF TIPO/ TYPE Hmm Lts u REF TIPO/ TYPE mm u
P132.365 11 65,0 7,90 1 P132.560 1”1 530 x 325

VER PRODUCTOS EN / SEE PRODUCTS ON /
VOIR PRODUITS EN / SIEHE PRODUKTE IN

CUBETA GN CON FONDO DIFUSOR /
SANDWICH BOTTOM GN CONTAINER /

BAC GN AVEC FOND THERMO-DIFFUSEUR /
GN BEHALTER MIT SANDWICHBODEN
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1 3 HORNO Y RUSTIDERAS / OVEN AND ROAST PAN /
FOUR ET PLAQUE A ROTIR / OFEN UND BRATFORMEN

BANDEJAS PASTELERIA / PASTRY TRAYS /
PLAQUES A PATISSERIE / PATISSERIETABLETT

9002 Bandeja pasteleria / Baking sheet / Plaque a patisserie / Patisserietablett

ALUMINIO /
ALUMINIUM

N

Bandeja pasteleria / Baking sheet /

9002

5223

5303
5220

P31 8 Plaque a patisserie / Patisserietablett

REF TIPO/TYPE mm Hmm U

9002 A 530 x 325 2,5 1

5223 2/3 353x325 2,5 1

5303 1/2 325x 265 2,5 1

5220 1/4 265x 162 2,5 1

5228 1/8 241 x 165 2,5 1
5220 /5228

Bandeja pasteleria / Baking sheet /
P779 Plaque a patisserie / Patisserietablett

Ideal para presentacion.
Ideal for food presentation.
Idéal pour présentation.
Ideal fiir die Présentation.

INOX - ST/STEEL
EDELSTAHL

18/10

Grosor: 1 mm
Thickness: 1 mm
Epaisseur: 1 mm

INOX - ST/STEEL
EDELSTAHL

18/10

N

Grosor: 0,7 mm
Thickness: 0,7 mm
Epaisseur: 0,7 mm

Dicke: 1 mm Dicke: 0,7 mm

REF mm H mm U REF mm H mm U

P318.040 400 x 300 12,0 1 P779.017 255x 175 10,0 1

P318.060 600 x 400 12,0 1 P779.021 275x 210 10,0 1
P779.026 300 x 260 10,0 1
P779.060 600 x 200 10,0 1

Marcos para bandejas escuadradas /
Rectangle for bakin sheets /
Rectangle pour plaques /

Rahmen fiir rechteckige Backbleche

P777

Bandeja escuadrada / Tray for confectionery /
P778 Plaque a patisserie / Rechteckiges Backblech

INOX - ST/STEEL

INOX - ST/STEEL

EDELSTAHL EDELSTAHL
18/10 18/10
L
REF mm H mm U REF mm H mm U
P777.540 395 x 295 50,0 1 P778.040 400 x 300 10,0 1
P777.548 475 x 305 50,0 1 P778.048 480x 310 10,0 1
P777.560 595 x 395 50,0 1 P778.060 600 x 400 10,0 1

Marcos adaptables a las bandejas escuadradas de la ref. P778, P1232y P1322

Rectangles that are adptable to the baking sheets of ref. P778, P1232 and P1322

Rectangles pour adapter aux plaques inox des réfs. P778, P1232 et P1322
Rahmen geeignet fiir rechteckige Backbleche Art.Nr. P778, P1232 und P1322
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HORNO Y RUSTIDERAS / OVEN AND ROAST PAN /
FOUR ET PLAQUE A ROTIR / OFEN UND BRATFORMEN

Bandeja para pasteleria /
Tray for confectionery /
Plaque a péatisserie /
Patisserietablett

P123

BANDEJAS PASTELERIA / PASTRY TRAYS /
PLAQUES A PATISSERIE / PATISSERIETABLETT

Bandeja perforada para pasteleria /
Perforated tray for confectionery /
Plaque a patisserie perforée /
Gelochtes Patisserietablett

P1231

ALUMINIO / ALUMINIO /
ALUMINIUM ALUMINIUM

) A
REF mm H mm U REF mm Hmm U
P123.040 400 x 300 12,0 P123.140 400 x 300 12,0 1
P123.060 600 x 400 12,0 1 P123.160 600 x 400 12,0 1

Bandeja para pasteleria /
Tray for confectionery /
Plaque a patisserie /
Patisserietablett

P1232

Bandeja pasteleria antiadherente /
Non-stick tray for confectionery /
Plaque a patisserie anti-adhésive /
Antihaft Patisserietablett

P132

ALUMINIO / ALUMINIO /
ALUMINIUM ALUMINIUM
=
: N—]
REF mm Hmm U REF mm Hmm U
P123.240 400 x 300 12,0 P132.040 400 x 300 12,0 1
P123.260 600 x 400 12,0 1 P132.060 600 x 400 12,0 1

Bandeja pasteleria antiadherente perforada

/

Perforated non-stick tray for confectionery /

Plaque a patisserie anti-adhésive perforée /
Antihaft Patisserietablett gelocht

P1321

Bandeja pasteleria antiadherente /
Non-stick tray for confectionery /
Plaque a patisserie anti-adhésive /
Antihaft Patisserietablett

P1322

ALUMINIO / ALUMINIO /
ALUMINIUM ALUMINIUM
@ agujeros 3 mm
; @ holes 3 mm
@ trous 3 mm
@ Locher 3 mm
REF mm H mm U REF mm H mm U
P132.140 400 x 300 12,0 1 P132.240 400 x 300 12,0 1
P132.160 600 x 400 12,0 1 P132.260 600 x 400 12,0 1
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1 3 HORNO Y RUSTIDERAS / OVEN AND ROAST PAN / REJILLAS / GRIDS /
FOUR ET PLAQUE A ROTIR / OFEN UND BRATFORMEN GRILLES / ROSTE

Rejilla gastronorm acero inox / St/Steel gastronorm grid /
P9091 Grille acier inoxydable gastronorm / Rostfreier Gastronormrost

N. TRAVESANOS / @ mm TRAVESANOS /  N.VARILLAS/ @ mm VARILLAS /

REF T mm NSRS gnmowels wwmel smoutsl oy
N. QUERSTABE @ mm QUERSTABE N. STABE @ mm STABE

P909.121 2/1 650 x 530 3 5 32 2 1

P909.111 11 530 x 325 2 5 20 2 1

Rejilla pasteleria acero inox / St/Steel pastry grid /
P9093 Grille patisserie acier inoxydable / Rostfreier Patisserierost

N. TRAVESANOS/ @ mm TRAVESANOS/  N. VARILLAS / @ mm VARILLAS /
REF N.CROSS-BARS/ @ mm CROSS-BARS/  N.WIRES/ @ mm WIRES / U
mm N.TRAVERSES/ @ mm TRAVERSES / N.FILS / @ mm FILS /
N. QUERSTABE @ mm QUERSTABE N. STABE @ mm STABE
P909.340 400 x 300 2 5 22 2 1
P909.360 600 x 400 3 5 29 2 1

Rejilla pasteleria reforzada acero inox / St/Steel reinforced pastry grid /
P9094 Grille patisserie acier inoxydable renforcée / Rostfreier Patisserierost verstarkt

N.TRAVESANOS/ @ mm TRAVESANOS/  N. VARILLAS/ @ mm VARILLAS /
REF N.CROSS-BARS/ @ mm CROSS-BARS/  N.WIRES / @ mm WIRES / U
mm N.TRAVERSES/ @ mm TRAVERSES / N. FILS / @ mm FILS /
N. QUERSTABE @ mm QUERSTABE N. STABE @ mm STABE
P909.460 600 x 400 2 6 24 3 1

Rejilla gastronorm con Rilsan blanco / White rilsan steel gastronorm grid /
P9092 Grille gastronorm en acier et rilsan blanc / Gastronormrost mit weissem Rilsan
N. TRAVESANOS / @ mm TRAVESANOS/  N.VARILLAS/ @ mm VARILLAS /

E REF T mm NeEeNs Smomows wwmel gl oy
N. QUERSTABE @ mm QUERSTABE N. STABE @ mm STABE

P909.221 2/1 650 x 530 3 5 22 5 1

OVEN P909.211 11 530 x 325 2 5 13 5 1

VER PRODUCTOS EN / SEE PRODUCTS ON / VOIR PRODUITS EN / SIEHE PRODUKTE IN

REJILLA INOX PASTELERIA CON PIES /

ST/STEEL PASTRY GRID WITH FEET /

GRILLE PATISSERIE INOX AVEC PIEDS /
PATISSERIEROST ROSTFREIER STAHL MIT FUSSEN

_
p— :_,::--::;é
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HORNO Y RUSTIDERAS / OVEN AND ROAST PAN /

FOUR ET PLAQUE A ROTIR / OFEN UND BRATFORMEN

P705

BANDEJAS PIZZERIA / PIZZERIATRAYS /
PLAQUES A PIZZERIA / PIZZABLECH

Molde hondo pizza antiadherente / Non-stick deep pizza mould /
Moule haute pizza anti-adhésif / Tiefes Antihaft Pizzablech

Molde pizza antiadherente perforado /
Perforated non-stick pizza mould /
Moule a pizza anti-adhésif perforé /
Gelochtes Antihaft Pizzablech

P736

REF @ cm Hcm U
P705.024 24 2,5 6
P705.028 28 2,5 [
P705.032 32 2,5 6

P929

Base pizza aluminio /
Aluminium pizza pan /
Plaque a pizza aluminium /
Aluminium Pizzablech

@8 mm
agujeros / holes /
trous / locher

REF @ cm Hcm U REF P cm U
P736.030 30 1,3 6 P929.025 25 1
P736.034 34 1,3 6 P929.028 28 1
P929.030 30 1
P929.036 36 1
P929.040 40 1

Base rejilla aluminio antiadherente para pizza /

Non-stick aluminium pizza screen /

P949

Antihaft Pizzagitter Aluminium

Base maillée aluminium anti-adhésive pour pizza /

P963

Base rejilla aluminio para pizza /
Aluminium pizza screen /

Base maillée aluminium pour pizza /
Pizzagitter Aluminium

REF @ cm U REF @ cm 8]
P949.025 25,5 1 P963.025 25,0 1
P949.030 30,5 1 P963.030 30,5 1
P949.035 35,5 1 P963.035 35,5 1
P949.040 40,0 1 P963.040 40,0 1
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1.3

HORNO Y RUSTIDERAS / OVEN AND ROAST PAN /
FOUR ET PLAQUE A ROTIR / OFEN UND BRATFORMEN

Soporte para bases pizza 15 niveles /
Pizza pan rack 15 levels /

Support pour plaques a pizza 15 niveaux /
Stander fiir Pizzableche 15 Ebenen

P977

ACCESORIOS HORNO / OVEN ACCESSORIES /
ACCESSOIRES FOUR / OFENACCESORIES

Papel siliconado /

Siliconized baking release papers /
Papier siliconé anti-adhésif /
Backpapier aus Silikon

P972

¢3,5 cm

Hcm U

REF cm

UNIDADES / UNIT u

REF mm

P977.015 30,5x30,5 70,0 1

Recomendado para Ref. P929 hasta @36 cm
Suitable for item Code P929 up to @36 cm
Recommandé pour Réf. P929 jusqu’au @36 cm
Empfohlen fiir Ref. P929 bis 836 cm

Tapete de silicona / non-stick silicone mat /
Toile de cuisson / Silikonmatte

P833

P972.060 600 x 400 500 1

Caja de 500 unidades. Siliconado por las dos caras. Mdltiples usos.
Gramaje 41 gr/m2. Resistente a la grasa. Color blanco.

Set of 500 units both sides siliconized. Multiple uses.

Grammage 41 gr/m2. Greaseproof. Bleached.

Boite de 500 unités. Deux faces siliconées. Multiples utilisations.
Gramage 41 gr/m2. Résistant a la graisse. Couleur blanc.

Kiste mit 500 Stiick. Beidseitig mit Silikon. Mehrfacher Gebrauch.
Gewicht 41 gr/m2. Resitent gegen Fett. Weiss.

Pinza fuente horno / roast pan tong /
Pince pour plaque a rotir / Ofenblechzange

P607

REF mm U REF Lcm U
P833.001 520 x 315 1 P407.000 19 1
P833.002 585 x 385 1
P833.003 400 x 300 1
Pala pizza de aluminio / aluminium pizza peel /
P948 Pelle a enfourner en aluminium / Aluminium Pizzaschaufel
PALA / PEEL/
REF PELLE/ SCHAUFEL Lcm u
P948.066 31x35 66 1
L P948.090 31x35 90 1
P948.132 31x35 132 1
P948.163 31x35 163 1
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HORNO Y RUSTIDERAS / OVEN AND ROAST PAN /
FOUR ET PLAQUE A ROTIR / OFEN UND BRATFORMEN

F13
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ACCESORIOS DE COCINA / KITCHEN ACCESSORIES / UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS /
ACCESSOIRES DE CUISINE / KUCHENACCESSOIRES USTENSILES DE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN

Cacillo monobloc / Cacillo monobloc econémico /

One piece ladle / Economical one piece ladle /

Louche monobloc / Louche monobloc economique /
P301 1 Monoblock Schopfloffel P301 2 Monoblock Schopfloffel dkonomisch
Capacidad marcada en el mango / Capacidad marcada en el mango /
Capacity marked on the handle / Capacity marked on the handle /
Capacité marqué a la queue / Capacité marqué a la queue /
Volumenangabe am Griff markiert Volumenangabe am Griff markiert
REF @ cm Lcm Lts u REF @cm Lcm Lts u
P301.165 6,5 31 0,07 12 P301.206 6 27 0,05 10
P301.108 8 32 0,13 12 P301.208 8 31 0,12 10
P301.109 9 33 0,20 12 P301.210 10 33 0,25 10
P301.110 10 37 0,25 6 P301.212 12 36 0,42 10
P301.112 12 42 0,45 6 P301.214 14 39 0,75 10
P301.114 14 43 0,75 6 P301.216 16 43 1,20 10
P301.116 16 45 1,00 6
P301.118 18 48 1,50 6

Cacillo para salsas con 2 picos laterales / Cacillo monobloc mango corto /
One piece sauce ladle with 2 spouts / One piece ladle short handle /

Cuillére a sauces monobloc avec 2 becs verseurs / Louche monobloc manche court /
P392 Schopfloffel fiir Sossen mit 2 seitlichen Ausgiissen P30326 Monoblock Schopfloffel kurzer Stiel

Capacidad marcada en el mango / Capacidad marcada en el mango /
Capacity marked on the handle / Capacity marked on the handle /
Capacité marqué a la queue / Capacité marqué a la queue /
Volumenangabe am Griff markiert Volumenangabe am Griff markiert
REF @ cm Lcm Lts u
P392.065 6,5 31 0,08 10
Cacillo monobloc con agujeros / Cacillo monobloc Kool-Touch® /
Perforated one piece ladle / One-Piece ladle Kool-Touch® handle /
Louche monobloc perforée / Louche monobloc manche Kool-Touch® /
P396 Gelochter Monoblock Schopfloffel 4980 1 20 Monoblock Schopflaoffel Kool-Touch® Griffen
@ Mg
REF @cm Lcm u REF @ cm Lcm ml u
P396.009 9 33 10 4980120 | 4,5 25,0 30 12
P396.010 10 37 10 4980230 | 6,0 25,0 60 12
P396.012 12 42 10 4980335 7,5 32,0 90 12
4980445 ] 8,5 32,0 120 12
4980655 I 9,0 31,5 175 12
4980865 I 10,0 32,0 235 12

Revestimiento mango / Coated handle /
Revétement queue / Griffbeschichtung
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ACCESORIOS DE COCINA / KITCHEN ACCESSORIES / UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS /

ACCESSOIRES DE CUISINE / KUCHENACCESSOIRES USTENSILES DE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN
Espumadera monobloc / Espumadera monobloc econdmica /
One piece skimmer / Economical one piece skimmer /
P3021 Ecumoire monobloc / P3022 Ecumoire monobloc economique /
Schaumloffel Monoblock Schaumloffel Monoblock 6konomisch
REF Pcm Lcm U REF P cm Lcm U
P302.108 8 29 10 P302.210 10 33 10
P302.110 10 32 10 P302.212 12 36 10
P302.112 12 35 10 P302.214 14 39 10
P302.114 14 37 10 P302.216 16 42 10
P302.116 16 4t 5
P302.118 18 4t 5
P302.120 20 47 5
Espatula monobloc sin perforar / Espatula monobloc perforada /
One piece spatula / One piece perforated spatula /
Spatule monobloc / Spatule monobloc perforée /
P31 41 Pfannenwender Monoblock P31 42 Gelochter Pfannenwender Monoblock
REF @cm Lcm U REF @cm Lcm U
P314.110 10 36 5 P314.210 10 36
P314.112 12 39 5 P314.212 12 39 5

P31 43 Pala pescado monobloc / One piece fish spatula /
Pelle a poisson monobloc / Fischwender Monoblock

REF cm Lcm U
P314.300 16x12 42
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ESPANOL

No es dificil imaginarse la gran cantidad de microbios que pueden transferirse a los utensilios de servicio, Y como los utensilios sucios no
son compatibles con la comida, usted necesita el poder de la exclusiva tecnologia antimicrobiana Agion® con iones de plata. Mientras los
microbios se acumulan y multiplican en las superficies sin tratar, en los utensilios antimicrobianos éstos son atacados por los iones de plata. g isn

It's not hard to imagine how many of these nasty microbes can get transferred to serving utensils, And because dirty utensils and food
do not get along, you need the power of exclusive lon Antimicrobial Technology. While untreated surfaces allow microbes to collect and

multiply, microbes are attacked by the silver ions in antimicrobial utensils. ERANGAIS

IL est facile d’'imaginer le nombre de microbes nuisibles qui peuvent étre transférés aux ustensiles de cuisson et de service, Et comme les ustensiles
sales et les aliments ne font pas bon ménage, utilisez le pouvoir de la technologie antimicrobienne aux ions argent Agion®. Alors que les surfaces non
traitées permettent aux microbes de se rassembler et de se multiplier, les ions argent des ustensiles antimicrobiens attaquent.

DEUTSCH

Es Ist Nicht Schwierig, sich die GroBe Menge an Mikroben Vorzustellen, die auf Servierutensilien Ubertragen Werden Kénnen. Und da
sich Schmutzige Utensilien mit Nahrungsmitteln Nicht Vertragen, Bendtigen sie die Exklusive Entimikrobentechnoligie Agion® mit
Silberionen. Wahrend sich Mikroben auf Unbehandelten Oberflachen Ansammeln und Vermehren Konnen, Werden die auf Antimikrobiellen
Servierutensilien von den Silberionen Angegriffen.

PELICULA SUPERFICIAL DE HUMEDAD /

SURFACE FILM OF MOISTURE /

FILM DE SURFACE DE LHUMIDITE / z) 3

FEUCHTIGKEITSFILM AN DER OBERFLACHE hige?

. BACTERIA / BACTERIA /
. BACTERIES / BAKTERIUM l
MATERIAL DEL MANGO CON ZEOLITAS INCRUSTADAS / ) ]
. HANDLE MATERIAL WITH EMBEDDED ANTIMICROBIAL ZEOLITES / ]ACOB S PRIDE
MATERIAU DE MANCHE AVEC ZEOLITES INTEGREES / COLLECTIO

GRIFFMATERIAL MIT EINGEBETTETEN ZEOLITHEN GUARANTEED FOR LIFE

OLAS DE IONES DE PLATA ANTI-MICROBIANOS ATACANDO / ZEOLITAS LIBERANDO IONES DE PLATA/

WAVES OF ANTIMICROBIAL SILVER IONS ATTACKING / ANTIMICROBIAL ZEOLITE RELEASING SILVER IONS /
ONDES D'IONS ARGENT ANTI-MICROBIENS ATTAQUANT / \ ZEOLITES LIBERANT DES IONS ARGENT /
ANGRIFFSWELLEN ANTIMIKROBIELLER SILBER-IONEN SILBER-IONEN FREISETZENDE ZEOLITHE
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ACCESORIOS DE COCINA / KITCHEN ACCESSORIES / UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS /
ACCESSOIRES DE CUISINE / KUCHENACCESSOIRES USTENSILES DE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN
Mango con diseiio ergondmico, de Nylon que reduce la fatiga ®
durante su uso. Max temp 232 °C / S P O O D |_ E

Handle with ergonomic design, made from nylon which reduces
wear during use. Maximum temperature 232 °c /

Manche au design ergonomique en nylon qui réduit la fatigue
pendant son emploi. Temp. Max. 232 °c /

Griff mit Ergonomischem Design aus Nylon, was den Verschleif3
Wahrend der Nutzung Reduziert. Max. Temp. 232 °C.

. Mango y porcionadores de acero inoxidable

brillante — resistente a la corrosion /
Mirror-finished stainless steel shafts and bowls —
resistant to corrosion /

. Tiges et cuillerons en acier inoxydable

ultra-brillant — résistant a la corrosion /

Stiel und Hohlungen aus hochglanz-poliertem

Edelstahl - gegen Korrosion bestandig.

Capacidad marcada en el mango /
Capacity marked on the handle /
Capacité marqué a la queue /
Volumenangabe am Griff markier.

COLOR/
COLOR/
COULEUR/

FARBE

. -
90 Superficie texturizada para impedir derrames
durante el uso /
120 Textured surface prevents slippage while in use /
La surface texturée empéche la cuillére de glisser
_ 175 dans le récipient /
Texturierte Oberflache verhindert ein Abrutschen
_ 235 wahrend des Gebrauchs.

Exclusivo diseno ovalado, que permite acceder de forma
facil a las esquinas de las cubetas, maximizando el
aprovechamiento del contenido del recipiente /

Unique oval bowl design fits into corners of steam table pans,
reducing waste and MAXIMIZING serving efficiency / ‘
Design oval unique qui permet d'atteindre tous les coins du

bag, tout en reduisant la quantité de déchets et l'augmentation

de 'efficacité du service /

Exklusives ovales Design, das es erlaubt, ganz einfach in

die Ecken des Behalters zu kommen, so dass der Inhalt des

Behalters maximal ausgenutzt werden kann.

Muesca para impedir que el cucharon se deslice
dentro del recipiente /

Built-in stopper notch prevents utensils from sliding
into food product /

Encoche-butée intégrée pour empécher les ustensiles
de glisser dans le produit alimentaire /

Integrierte Kerbe Verhindert, dass die Utensilien in die
Speise Hineinrutschen.
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1.4 Accesorios DE COCINA / KITCHEN ACCESSORIES / UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS /
ACCESSOIRES DE CUISINE / KUCHENACCESSOIRES USTENSILES DE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN

Spoodle® monobloc redondo / One-Piece Round Spoodle® /
6433230 Spoodle® monobloc ronde / Monoblok Rundschalen Spoodle®

REF @cm Lcm ml u

@ 6433230 N 6,5 32 60 12
6433335 7,4 33 90 12

6433445 8,2 34 120 12

?@q 6433655 N 9,3 35 175 12
P 6433865 N 102 36 235 12

Spoodle® monobloc redondo perforado / One-Piece Round Perforated Spoodle® /
6432230 Spoodle® monobloc ronde perforé / Monoblok Perforierten Roundschalen Spoodle®

REF P cm Lcm ml U

@ 6432230 N 6,5 32 60 12
6432335 7.4 33 90 12

6432445 8,2 34 120 12

?@q 6432655 I 9,3 35 175 12
% & 6432865 N 10,2 36 235 12

Spoodle® monobloc redondo / One-Piece Round Spoodle® /
64331 20 Spoodle® monobloc ronde / Monoblok Rundschalen Spoodle®

Mango negro / REF @ cm Lcm ml U

@ Black handle / 6433120 5,2 31,0 30 12

Manche noir / 6433220 6,5 32,0 60 12

Schwarzen Griff 6433320 7.4 33,0 90 12

%@€ 6433420 8,2 34,0 120 12

mige® 6433520 8,8 34,5 150 12

6433620 9,3 35,0 175 12

JP 6433820 10,2 36,0 235 12
L |

Spoodle® monobloc redondo perforado / One-Piece Round Perforated Spoodle® /
64321 20 Spoodle® monobloc ronde perforé / Monoblok Perforierten Roundschalen Spoodle®

Mango negro / REF ?cm Lcm ml U

@ Black handle / 6432120 5,2 31,0 30 12

Manche noir / 6432220 6,5 32,0 60 12

Schwarzen Griff 6432320 7,4 33,0 90 12

3 @'j » 6432420 8,2 34,0 120 12

mige® 6432520 8,8 34,5 150 12

6432620 9,3 35,0 175 12

JP 6432820 10,2 36,0 235 12
L |

VER PRODUCTOS EN / SEE PRODUCTS ON / VOIR PRODUITS EN PAGE / SIEHE PRODUKTE IN

SPOODLE®

ANTIALERGICO / ALLERGEN - FREE /

ANTI ALLERGIQUE / ANTI ALLERGIE

P. 104
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ACCESORIOS DE COCINA / KITCHEN ACCESSORIES / UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS /
ACCESSOIRES DE CUISINE / KUCHENACCESSOIRES USTENSILES DE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN

Spoodle® monobloc oval / One-Piece Oval Spoodle® /
641 2230 Spoodle® monobloc oval / Monoblok Ovalschalen Spoodle®

REF LxWcm Lcm ml V)
@ 6412230 D 75x68 330 60 12
6412335 85x78 340 90 12
6412445 94x86 350 120 12
%) Q‘g . 6412655 I 10,7x98 365 175 12
“miceo’ 6412865 M 118x107 375 235 12

Spoodle® monobloc oval perforado / One-Piece oval Perforated Spoodle® /
6422230 Spoodle® monobloc oval perforé / Monoblok Perforierten Ovalschalen Spoodle®

REF LxWcm Lem ml U

@ 6422230 NN 75x68 330 60 12
6422335 85x78 340 90 12

6422445 94x86 350 120 12

%@¥ 6422655 M 10,7x98 365 175 12
e 6422865 I 118x107 375 235 12

5

Spoodle® monobloc oval / One-Piece Oval Spoodle® /
641 21 20 Spoodle® monobloc oval / Monoblok Ovalschalen Spoodle®

Mango negro / REF LxWcm Lcm ml U

@ Black handle / 6412120 6,0x5,5 31,5 30 12
Manche noir / 6412220 7,5x6,8 33,0 60 12
Schwarzen Griff 6412320 8,5x78 34,0 90 12

?@q 6412420 9,4 x8,6 35,0 120 12
S 6412520 10,1x9,2 36,0 150 12
6412620 10,7x9,8 36,5 175 12

J 6412820 11,8 x 10,7 37,5 235 12

- JH|

Spoodle® monobloc oval perforado / One-Piece oval Perforated Spoodle® /
64221 20 Spoodle® monobloc oval perforé / Monoblok Perforierten Ovalschalen Spoodle®

M REF LxWcm Lcm ml U

ango negro /

@ Black handle / 6422120 6,0x5,5 31,5 30 12
Manche noir / 6422220 7.5x%x 6,8 33,0 60 12
Schwarzen Griff 6422320 8,5x78 34,0 90 12

. g o 6422420 9,4 x8,6 35,0 120 12

Py 6422520  10,1x92 36,0 150 12

6422620 10,7x9,8 36,5 175 12
J 6422820 11,8x 10,7 37,5 235 12
- JH|
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Muesca para impedir que el cacillo se deslice dentro
del recipiente

Built-in stopper notch prevents utensils from sliding

. into food product

Encoche-butée intégrée pour empécher les ustensiles
de glisser dans le produit alimentaire

Integrierte Kerbe verhindert, dass die Utensilien in die
Speise hineinrutschen

Spoodle® redondo nylon /
Solid round Nylon Spoodle® Utensil /

5283520 Spoodle® nylon rond plein hautes températures /
Hochtemperaturbestiandiges, Massiver rundes Nylon-Spoodle® Utensil

REF P cm Lcm ml U
@ 5283520 7.1 31,0 90 12
5283720 8,4 31,5 120 12
5283920 9.1 32,0 175 12

Spoodle® redondo perforado nylon /
Perforated round Nylon Spoodle® Utensil /
Spoodle® nylon rond perforé hautes températures /
5283620 Hochtemperaturbestandiges, perforierter rundes Nylon-Spoodle® Utensil

REF @cm Lcm ml U
@ 5283620 7.1 31,0 90 12
5283820 8,4 31,5 120 12
5284020 9.1 32,0 175 12

Spoodle® oval nylon /
Solid oval Nylon Spoodle® Utensil /

5292620 Spoodle® nylon ovale plein hautes températures /
Hochtemperaturbestidndiges, Massiver ovales Nylon-Spoodle® Utensil

REF Lcm ml U
@ 5292620 31,0 90 12
5292820 31,5 120 12
5293320 32,0 175 12

Spoodle® oval perforado nylon /
Perforated oval Nylon Spoodle® Utensil /
Spoodle® nylon ovale perforé hautes températures /
5292720 Hochtemperaturbestandiges, perforierter ovales Nylon-Spoodle® Utensil

REF Lcm ml 8]
5292720 31,0 90 12
5292920 31,5 120 12
5293420 32,0 175 12
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Cuchara monobloc profesional /
Professional one piece spoon /
Cuillére monobloc professionnelle /
Professioneller Loffel Monoblock

P376

UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS /
USTENSILES DE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN

Cuchara honda monobloc profesional /
Professional one piece deep spoon /
Cuillére fonde monobloc professionnelle /
Tiefer professioneller Loffel Monoblock

P3761

REF @cm U

REF @ cm U

P376.037 37 10

Cuchara perforada monobloc profesional /
Professional one piece perforated spoon /
Cuillere perforée monobloc professionnelle /
Gelochter professioneller Loffel Monoblock

P377

P376.137 37 10

Cuchara honda monobloc profesional perforada /

Professional one piece perforated deep spoon /

Cuillére fonde monobloc professionnelle perforée /
P377 1 Tiefer gelochter professioneller Loffel Monoblock

REF @ cm U

REF ?cm U

P377.037 37 10

Cuchara oblicua monobloc /
One piece crosswire spoon /
Cuillére oblique monobloc /
Sossenloffel Monoblock

P395

P377.137 37 10

Tenedor monobloc /
One piece meat fork /
Fourchette monobloc /
Fleischgabel Monoblock

P3972

REF Lcm BASE cm Lts 8]

REF @cm u

P395.038 38 10x7 0,075 10
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P3973

Tenedor monobloc / One piece meat fork /

Fourchette monobloc / Fleischgabel Monoblock

P315

Espumadera de alambre / Mesh skimmer /
Ecumoire a friture / Drahtschaumloffel

REF Lcm U REF @ cm Lcm u
P397.347 47 10 P315.010 10 40 10
P315.012 12 43 10
3 puas /3 prongs / 3 dents /3 Zinken P315.015 15 50 10
P315.017 17 54 10
P315.020 20 61,5 10

Espumadera malla fina / Mesh skimmer /
Ecumoire maillée / Feiner Drahtschaumloffel

Arafa / Wire skimmer /
Araignée / Schaumlaffel

P94101 P955

REF P cm Lcm u REF @ cm Lcm U
P941.013 13 47,5 10 P955.010 10 40 10
P941.015 15 49,5 10 P955.012 12 43 10
P941.018 18 52,5 10 P955.015 15 50 10
P941.020 20 54,5 10 P955.017 17 54 10
P941.022 22 67,0 5 P955.020 20 61 10
P941.024 24 69,0 5

P941.028 28 69,0 5

Detalle de la malla a escala real
Detail of the sieve at real scale
Détail de la maille a échelle réelle
Detail Maschen in realer Grosse

Molde nido / Bird nest mould /
Moule a nid / Vogelnestform

/;y/’
5

VER PRODUCTOS EN / SEE PRODUCTS ON /
VOIR PRODUITS EN PAGE / SIEHE PRODUKTE IN

P394

Batidores / Whisks / Fouets / Rithrbesen

REF PAcm PBcm U
P394.008 10 8 1
P394.012 12 10 1
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Cuchara servicio / Solid spoons /
641 30 Cuilléres a servir pleines / Massiv Loffel

REF Color Lcm U
@ 64130 35 12
6414015 35 12

|

[
6414030 . 35 12
%@; 6414040 ] 35 12
iR’ 6414050 35 12
6414070 . 35 12

Cuchara servicio perforada / Perforated spoons /
641 32 Cuilléres a servir perforées / Perforiert Loffel

REF Color Lecm U

@ 64132 ] 35 12
6414215 ] 35 12

6414230 I 35 12

v@q 6414240 I 35 12
Py 6414250 35 12
6414270 [ 35 12

Cuchara servicio ranurada / Slotted spoon /
641 34 Cuillére a servir ajourée / Geschlitzt Loffel

REF Color Lcm U
@ 64134 35 12

7,
“MicRO

Cuchara servicio lisa 3 lados / 3-Sided solid spoon /
641 36 Cuillére a servir pleine, a trois cotés / 3-seitig, massiv Loffel

REF Color Lcm U
@ 64136 [ 34 12

S
€3
“M1ce°

Cuchara servicio perforada lisa 3 lados / 3-Sided perforated spoon /
641 38 Cuillére a servir perforée, a trois cotés / 3-seitig, perforiert Loffel

REF Color Lcm U
@ 64138 | 34 12

>
MicRO
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REF Color Lcm U
@ 5284220 ] 34 12
5284320 ] 34 12
5284220
5284320
Cuchara nylon para preparacion / Nylon spoon for preparation /
4689760 Cuillére nylon pour préparation / Nylonloffel fiir die Zubereitung
REF Color Lcm u
4689760 21,6 12
4689815 [ 1] 30,5 12
4689830 ] 30,5 12
4689840 ] 30,5 12
4689850 30,5 12
4689860 30,5 12
4689960 38,1 12
471 39 Porcionador / Thumb disher / Cuillére de service / Portionierer
REF Color ™WANO/ gmm  Mus U
47139 6 76 157,7 12
47140 8 73 118,3 12
g 47141 10 70 96,1 12
P\ %S 47142 ) 12 64 78,9 12
GO 47143 [ ] 16 57 59,1 12
J 47144 20 52 48,1 12
I 47145 ° 2% 48 394 12
47146 [ ] 30 [ 29,6 12
47390 Porcionador apretable / Squeeze disher / Cuillére-pression de service / Eisportionierer
REF Color ™WNO/ grm  Mus U
47390 6 76 139 12
47391 8 73 110 12
47392 10 70 9 12
47393 [ ] 12 b4 84 12
47395 o 16 57 59 12
47396 20 52 53 12
47397 o 24 48 45 12
47398 ) 30 4t 33 12
) 47399 36 A 28 12
€ 47403 o 70 32 14 12

VER PRODUCTOS EN / SEE PRODUCTS ON / VOIR PRODUITS EN PAGE / SIEHE PRODUKTE IN

Espatula silicona alta temperatura /
High heat silicone spatula. Bowl scraper /
Spatule silicone haute température /

Silikonspachtel hohe Temperaturen

P. 245
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Cacillo / Espumadera / Cuchara de servicio /
Ladle / Skimmer / Serving spoon /
Louche / Ecumoire / Cuillére de service /
P34001 schspristrel P34002 schaumistrel P34003 serviertstrel
Nylon Nylon Nylon
REF Lcm Lts U REF Lcm @cm U REF Lcm u
P340.010 28,5 0,08 12 P340.020 27 10,7 12 P340.030 275 12
Espatula / Espatula wok / Espatula pastelera /
Turner/ Wok spatula / Baker spatula /
Spatule / Spatule wok / Palette /
P34004 Pfannenwender P34005 Wokspachtel P34006 Kuchenheber
Nylon Nylon Nylon
REF Lecm U REF Lecm u REF Lecm U
P340.040 28,5 12 P340.050 27,5 12 P340.060 29 12
Cuchara espagueti / Tenedor / Pinza /
spaghetti server / Meat fork / Tong /
Cuillére a spaghetti / Fourchette / Pince /
P34007 Spaghettiloffel P34008 Fleischgabel P34009 Zange
Nylon Nylon Nylon
REF Lcm u REF Lcm u REF Lcm u
P340.070 29 12 P340.080 29,5 12 P340.090 30,5 12
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Pinzas ideales para emplatar y decorar INOX - ST/STEEL
Plating tongs for careful lifting, turning and decoring EDELSTAHL
Pinces idéales pour la présentation et la décoration
Ideale Zangen Zum Anrichten und Dekorieren 18/10
Pinza chef precision extra larga (fina) / Pinza chef precision extra larga (ancha) /
Extra long fine tip straight tweezer (narrow) / Extra long fine tip straight tweezer (wide) /

Pince du chef précision extra long (étroite) / Pince du chef précision extra long (large) /
P3434 Extra lange Prézisionspinzette (schmal) P3435

Extra lange Prézisionspinzette (breit)

REF Lcm u REF Lecm u
P343.400 30 1 P343.500 30 1

Pinza chef precision / Pinza Chef precision pequena /

Fine tip straight tweezer / Small fine tip straight tweezer /

Pince du chef précision / Pince du chef précision petite /
P3436 Prazisionspinzette P3437 Kleine Prazisionspinzette

REF Lcm U REF Lcm U
P343.600 21 1 P343.700 16

P3438 ::!nza §ush|h/_ 31;sh|ht-w_eezer / VER PRODUCTOS EN / SEE PRODUCTS ON /
ince a sushi/ Sushipinzette VOIR PRODUITS EN PAGE / SIEHE PRODUKTE IN

Aro redondo para tarta /
Ice cream cake ring /
Cercle a vacherin /
Runder Tortenring

REF Lcm U
P343.800 16
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P358 INOX Pinza buffet / Utility tong / Pince buffet / Buffetzange

REF Lcm U
P358.024 24 12
P358.029 29,5 12
P358.040 40 12

Pinza buffet inox mango color / st. steel utility tong coloured handle /
P358 CO LO R Pince buffet inox manche couleur / Rostfreie Buffetzange mit farbigem Griff

BLANCO/  ROJO/ AZUL/ AMARILLO/  VERDE / MARRON/  NEGRO/
REF L WHITE / RED/ BLUE / YELLOW/ GREEN/ BROWN / BLACK/ U
c BLANC / ROUGE / BLEU/ JAUNE/ VERT/ MARRON/  NOIR/
WEISS ROT BLAU GELB GRUN BRAUN SCHWARZ
p— = ~ P358 24 1 2 3 4 5 6 7 1
= 4 P358 30 1 2 3 4 5 6 7 1
> P358 40 1 2 3 4 5 6 7 1

Ref: P358 + L + Color / Colour / Couleur / Farbe

Fabricadas en acero inoxidable monobloc. Mango con revestimiento PVC aislante para una mejor sujeccion /

Made of one piece St/Steel. Handle with PVC coating for a better grip and insulation /

Fabriquées en acier inoxydable monobloc. Manche avec revétement PVC pour une meilleure préhension et isolation /
Hergestellt aus rostfreien Monoblock. Griff mit PVC Beschichtung fiir bessere Griffigkeit und Isolierung.

Fabricadas en acero inox, de una sola pieza, en forma de W que
aseguran una maxima resistencia y durabilidad.

Made of a single piece of stainless steel, in a W form to ensure
maximum resistance and durability.

Fabriquées en acier inox, en une seule piéce, en forme de W,
garantissant une résistance et une durabilité maximums.

Aus rostfreiem Stahl, einteilig, in W-Form, was maximale

Forma /Shape / Widerstandskraft und Langlebigkeit garantiert.

Forme / Form

Pinza buffet monobloc Kool-Touch® / One-Piece tong Kool-Touch® /
4780620 Pince buffet inox Kool-Touch® / Rostfreie Buffetzange Kool-Touch®

REF Color Lcm U
4780620 | 15 12
4780630 [ | 15 12
4780640 [ | 15 12
4780650 15 12
4780660 15 12
4780670 | 15 12

Pinza mas corta para espacios estrechos o comida delicada /

Shorter utility tong for tight spaces or delicate food applications /

Pince utilitaire courte pour espaces restreints ou aliments délicats & manipuler /
Kiirzere Universalzange fiir beengte Platzverhéltnisse und das Arbeiten mit
delikaten Speisen

Festoneada.
0 VIOLET Scalloped.
COLLECTION Festonné.
P. 104 Gewellt. Forma /Shape /

Forme / Form
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Pinza buffet monobloc Kool-Touch® / One-Piece utility tong Kool-Touch® /
4780920 Pince buffet Kool-Touch® / Einteilige, farblich gekennzeichnete Kool-Touch® gewellter Servierzangen

REF Color Lcm U
@ 4780920 24 12
4781220 30 12

|

|
4781620 [ ] 40 12
. g .y 4780930 [ | 24 12
Py 4781230 I 30 12
4781630 [ ] 40 12
J 4780940 [ 24 12
H 4781240 [ ] 30 12
4781640 [ 40 12
4780950 24 12
VIOLET 4781250 30 12
0 COLLECTION 4781650 40 12
P. 104 4780960 24 12
4781260 30 12
4781660 40 12
4780970 [ ] 24 12
4781270 [ 30 12

|

4781670 40 12
Festoneada.
Scaqu’e’d- Revestimiento mango / Coated handle / Forma /Shape /
Festonné. Revétement queue / Griffbeschichtung Forme / Form
Gewellt.

Pinza VERSAGRIP® Kool-Touch® / Once-Piece Kool-Touch® VERSAGRIP® tong /
Pince monobloc VERSAGRIP® Kool-Touch® /
4790920 Einteilige, farblich gekennzeichnete Kool-Touch® VERSAGRIP® Servierzangen

REF Color Lcm U
@ 4790920 24 12
4791220 30 12

I
]
4791620 | 40 12
Vag@? 4790930 I 24 12
“Mice® 4791230 | 30 12
Q’J—| 4791630 I 40 12
4790940 | 24 12
'—IP 4791240 I 30 12
4791640 | 40 12
VERSAGRIP® 4790950 24 12
Presenta extremos aplanados y dentados para mayor 4791250 30 12
agarre. Perfecta para parrillas y asadores / 4791650 40 12
Features flattened ends and gripper teeth. 4790960 24 12
Perfect for grills and broilers / 4791260 30 12
Offre des extrémités aplaties et crantées pour une 4791660 40 12
meilleure prise. Parfaite pour grils et rétissoires / 4790970 I 24 12
Mit abgeflachten Enden und gezahntem Greifer. 4791270 I 30 12
Perfekt zum Grillen und fir Broiler 4791670 . 40 12
Revestimiento mango / Coated handle /
Revétement queue ?Griffbeschichtung @ Eg::: ; IS::?r&e /

Pack pinzas multicolor / Multi-Pack Color-Coded Tong /
478091 1 Set pinces buffet a code couleur / Farblich gekennzeichnete Multipack-Universalzange

REF Lcm U
@ 4780911 24 3

%@? Revestimiento mango / Coated handle / [ | I B W cColores/ Colours / Couleurs / Farben
Imiced® Revétement queue / Griffbeschichtung
Forma / Shape /

JP Forme / Form

Festoneada.

Scalloped.

Festonné.

Gewellt.
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Pinza con extremo de nylon / Utility tong with nylon end /
478091 2 Pince utilitaire avec extrémité nylon / Universalzange mit Nylonenden

REF Lcm U

@ 4780912 24 12

4781212 30 12

@ 4781612 40 12
e\ .

Mice®
Forma/Shape/  Inox + Nylon / St/Steel + Nylon /
JP Festoneada. Forme / Form Rostfreier Stahl + Nylon
Scalloped.
Festonné.
Gewellt.

Pinza con extremo de nylon y asa revestida / Utility tong with nylon end & coated handle /
4780922 Pince utilitaire avec extrémité nylon et manche plastifié /
Universalzange mit Nylonenden u. beschichtetem Griff

REF Lcm U
@ 4780922 24 12
4781222 30 12
@ 4781622 40 12

e
Forma / Shape / Inox + Nylon / St/Steel + Nylon /

JP Forme / Form Rostfreier Stahl + Nylon
1 |

Festoneada. VIOLET

Scalloped.

Festonné. Revestimiento mango. COLLECT|ON

Gewellt. Coated handle. P. 104

Revétement queue.
Griffbeschichtung.

478061 0 Pinza de acero inoxidable / Stainless steel tong / Pince inoxydable / Edelstahl-Servierzange
REF Lcm U
4780610* 15,2 12
4780910 24,1 12

’—| 4781210 30,5 12
4781610 40,6 12

* Pinza mas corta para espacios estrechos o comida delicada /

Shorter utility tong for tight spaces or delicate food applications /
Festoneada. Pince utilitaire courte pour espaces restreints ou aliments delicats

I . a manipuler /
Sca Opefj Forma / Shape / Kurzere Universalzange fur beengte Platzverhaltnisse und das
Festonné P
G Lt : Forme / Form Arbeiten mit delikaten Speisen
ewellt.

Pinza VERSAGRIP®de acero inoxidable / VERSAGRIP® Stainless steel tong /
479091 0 Pince inox VERSAGRIP®/ VERSAGRIP® Edelstahl-Servierzange

REF Lcm 8]
4790910 24,1 12
4791210 30,5 12

’—| 4791610 40,6 12
L P

Ideal para barbacoa.
Forma / Shape / Perfect for grills and broilers.
Forme / Form Idéal pour barbecue.
Ideal zum Grillen.
VERSAGRIP®
presenta extremos aplanados y dentados para mayor agarre.

Features flattened ends and gripper teeth.

Offre des extrémités aplaties et crantées pour une
meilleure prise.

Mit abgeflachten Enden und gezahntem Greifer.

94

F17



ACCESORIOS DE COCINA / KITCHEN ACCESSORIES /
ACCESSOIRES DE CUISINE / KUCHENACCESSOIRES

UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS /
USTENSILES DE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN

F17

Pinza dentada reforzada /
Reinforced Pom Tong /
Pince ceinture reinforcée /
47046 Verstarkte Gezahnte Zange

Pinza dentada reforzada Kool-Touch® /
Kool-Touch® Reinforced Pom Tong /
Pince ceinture reinforcée Kool-Touch® /
Kool-Touch® Verstdrkte Gezahnte Zange

47326

E 47046

47042
?@ S 47326
2 < %) < 47322
Miceo’ MiceS”
47049
47329
INOX - ST/STEEL INOX - ST/STEEL
EDELSTAHL EDELSTAHL
Construccion de una sola pieza / One-piece construction / Construccion de una sola pieza / One-piece construction /
Construction monobloc / Einteilige Ausfiihrung Construction monobloc / Einteilige Ausfiihrung
REF Lcm U REF Lcm U
47046 15,2 36 47326 15,2 12
47049 22,9 24 47329 22,9 12
47042 30,5 12 47322 30,5 12
Pinza tipo tijeras de uso intensivo /
Heavy-Duty scissor tongs /
Pinza dentada / Pom tong / Pinces type ciseaux a usage intensif /
P61 1 Pince ceinture / Gezahnte Zange 47325 Scherenzange fiir starke Beanspruchung
¢/\’Ml(:?\dz;r
REF Lcm U REF Color Lecm U
P611.001 24 24 47325 | 38 12
Pala chips / chip bagger / Pala chips ABS / ABS chip bagger /
P620 Pelle a frites / Frittenschaufel P621 Pelle a frites en ABS / Frittenschaufel ABS
Ref. 621.000 (dual) Ref. 621.001
(mano derecha / right hand /
Main droite / rechtshéndig )
REF cm U REF cm U
P620.001 23 x21 1 P621.000 23 x 21
P621.001 23 x 21 1

Mano derecha / Right hand
Main droite / Rechtshandig
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Espatula lisa, biselada /

Solid, beveled turner with /

Palette pleine, biseautée /
Pfannenwender fiir schwere
Beanspruchung Griffen massiv abgeschragt

4808720

UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS /
USTENSILES DE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN

Espatula reforzada /

Solid Turner /

Palette reinforcée /
Edelstahl-Pfannenwender fiir schwere

4808820 Beanspruchung massiv

Ergo Grip® Ergo Grip®

Mango / Handle / Mango / Handle /

Queue / Griff Queue / Griff
REF Color (Lx W) cm Lcm U REF Color (Lx W) cm Lcm U
4808720 I 15x 7,5 34,5 12 4808820 [ ] 21x7,5 42 12
4808715 15x 7,5 34,5 12 4808815 21x75 42 12

Espatula perforada reforzada /
Perforated Turner with /
Palette perforée reinforcée /
Edelstahl-Pfannenwender fiir

4808920 schwere Beanspruchung perforiert

Espatula nylon reforzada /
Slotted reinforced nylon turner /
Spatule reinforcée a nylon /
Hochtemperaturbestandiger
Nylon-Pfannenwender,
Geschlitzter Wender

9284120

©

Ergo Grip® Nylon

Mango / Handle /

Queue / Griff
REF Color (LxW)cm Lcm u REF Color Lcm u
4808920 | 21x75 42 12 5284120 [ ] 34,5 12
4808915 21x75 42 12
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Construccion de una sola pieza / One-piece construction /
Construction monobloc / Einteilige Ausfiihrung
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UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS /
USTENSILES DE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN

ACCESORIOS DE COCINA / KITCHEN ACCESSORIES /
ACCESSOIRES DE CUISINE / KUCHENACCESSOIRES

MANGO ABS / ABS HANDLE / MANCHE EN ABS / ABS GRIFF

Espatula triangular “pintor” /
Cleaning spatula /

Pala bar /
Spatula/

Pala fast-food y pescado /
Fast-food and fish turner /

Palette triangle / Palette / Palette fast-food et poisson /
P381 Dreieckige Reinigungsspachtel P382 Spachtel P383 Fast-Food und Fischschaufel
Flexible /
Flexibel
REF cm Lcm u REF cm Lcm u REF cm Lcm u
P381.008 8 24,5 12 P382.000 7x16 29 12 P383.000 7,3x 25 38 12
P381.010 10 25 12
Pala fast-food perforada / Rasqueta / Ruleta cortapizzas /

perforated fast-food turner /
Palette fast-food perforée /
P384 Fast-Food Schaufel gelocht

Dough scraper /

Raclette /
P386 Schaber

Pizza wheel /

Roulette a pizza /
P380 Pizzaschneider

Flexible /

Flexibel

REF cm Lcm U REF cm u REF cm Lcm U
P384.000 7,3 x 25 38 12 P386.000 15x75 12 P380.000 10 23,5 12

Espatula pastelera /

Espatula para untar /

Pala pasteles /

Baker spatula / Butter spreader / Cake server /
Palette / Couteau a beurre / Pelle a gateau /
P385 Kuchenspachtel P3855 Aufstrichspachtel P872 Keksschaufel
Sin sierra/
Without saw /
Sans scie /
Ohne sage
PALA/PEEL/ PALA / PEEL/
REF PELLE / BLATT Lcm U REF PELLE / BLATT Lcm U REF Lcm U
P385.020 20,5 34 12 P385.500 10,4x3,4 23 12 P872.000 28 12
P385.026 26 39 12
P385.030 30 435 12
97



ACCESORIOS DE COCINA/ KITCHEN ACCESSORIES / UTENSILIOS DE COCINA / KITCHEN UTENSILS /
ACCESSOIRES DE CUISINE / KUCHENACCESSOIRES USTENSILES DE CUISINE / KUCHENUTENSILIEN
Rasqueta triangular. Mango madera / Pala bar. Mango madera /
Triangle dough scraper. Wood handle / Spatula. Wood handle /

Raclette triangle. Manche en bois / Palette. Manche en bois /

P37501 Dreieckiger Schaber. Holzgriff P37506 Schaufel. Holzgriff

PALA / PEEL/ PALA / PEEL /
REF PELLE / BLATT Lcm U REF PELLE / BLATT Lcm U
P375.010 10,2x 10 21 12 P375.061 152x 7,6 29 12
P375.062 17.8x7.6 31 12
P375.063 25,4 x10,2 40,1 12
Rasqueta rectangular. Mango madera / Sierra. Mango madera /
Rectangular dough scraper. Wood handle / Saw. Wood handle /
Raclette rectangle. Manche en bois / Sierra. Manche en bois /
P37507 Rechteckiger Schaber. Holzgriff P37508 Sage. Holzgriff
PALA / PEEL / PALA / PEEL /
REF PELLE / BLATT Lcm U REF PELLE / BLATT Lcm U
P375.070 15,2x 7,6 113 12 P375.080 185x 4,8 19x 13 12

Espatula para untar. Mango madera /

Butter spreader. Wood handle /

Couteau a beurre. Manche en bois / Pala pasteles / Cake server /
P3751 1 Aufstrichspachtel. Holzgriff 48083 Pelle a gateau / Keksschaufel

REF PELLE BLATT Lem u REF Lem u

P375.110 10.2x 323 197 12 48083 27 12
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C O L L E

0 N

ANTIALERGICO / ALLERGEN-FREE/
ANTI ALLERGIQUE / ANTI ALLERGIE

PREPARE Y SIRVA COMIDAS QUE NO CONTENGAN ALERGENOS /

PREPARE AND SERVE ALLERGEN-FREE FOODS /
PREPAREZ ET SERVEZ DES PLATS SANS ALLERGENES /

MAHLZEITEN ZUBEREITEN UND SERVIEREN OHNE ALLERGENE

REF. 55179

CONJUNTO / KIT/
STANDERSET

ESPANOL

FRANCAIS

Determine los utensilios pequenos que va a usar para preparary
servir comidas que no contengan alérgenos. Color morado para
una rapida identificacion por parte de los empleados y clientes.

ENGLISH

Déterminez les petits ustensiles que vous allez utiliser pour
préparer et servir des repas sans allergénes. Couleur v iolette
pour une rapide identification par les employés et les clients.

DEUTSCH

Designate those smallwares which are to be used for preparing
and serving allergen free meals
Purple color for quick identification by employees and customers.
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Legen sie die Kleinen Utensilien fest, die sie Verwenden, um
Essen Zuzubereiten und zu Servieren, das Keine Allergiestoffe
Enthalt. In Lila Fir Eine Schnelle Identifizierung Seitens
Mitarbeiter und Kunden.




HECHOS / FACTS/
FAITS / HANDLUNGEN

EN EL MUNDO / IN THE WORLD/
DANS LE MONDE / IN DER WELT

- 3%

DE LA POBLACION GENERAL PADECE ALGUN TIPO DE ALERGIA /

OF THE GENERAL POPULATION SUFFER FROM SOME TYPE OF ALLERGY/
DE LA POPULATION SOUFFRE D'UNE QUELCONQUE ALLERGIE /

DER BEVOLKERUNG LEIDEN AN IRGENDEINER ALLERGIE

EN EUROPA / IN EUROPE/
DANS EUROPE / IN EUROPA

17

DE PERSONAS PADECEN ALERGIA ALIMENTARIA/

PEOPLE SUFFER FROM FOOD ALLERGIES/

D’'INDIVIDUS SOUFFRENT D'UNE ALLERGIE ALIMENTAIRE/
PERSONEN LEIDEN AN EINER NAHRUNGSMITTELALLERGIE

3,5M<25

ANOS / YEARS OLD /
ANS / JAHRE

EN ESPANA / IN SPAIN/
EN ESPAGNE / IN SPANIEN

10% PORCENTAJE DE
PERSONAS ALERGICAS /

ALLERGIC
PEOPLE RATE/

POURCENTAGE DE
PERSONNES ALLERGIQUES/

7,4%

3,6%

1992 2005 2015 2077

ANTEIL DER ALLERGIKER

SMCLM. "Alergia en la escuela”. Publicacion. junio de 2008. Pg 20-39 - http://www.smclm.com

SEAIC. "Alergoldgica 2015”. Primera ed. 23 de junio de 2017 - http://www.seaic.org/inicio/en-portada/alergologica-2015.html
EAACI. "Declaracion Publica sobre la Alergia a los Alimentos y la Anafilaxia. 9 de abril de 2013. Pg 7-21
http://www.seaic.org/pacientes/documentos-de-interes/declaracion-publica-sobre-alergia-a-alimentos-y-anafilaxia.html
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HECHOS / FACTS/
FAITS / HANDLUNGEN

LA OFERTA GASTRONOMICA HA CRECIDO UN /

THE GASTRONOMIC RANGE ON OFFER HAS GROWN BY/
L'OFFRE GASTRONOMIQUE A AUGMENTE DE/

DIE ZUNAHME DES GASTRONOMISCHEN ANGEBOT IST VON

—

DESDE / SINCE
DEPUIS / SEIT

REACCIONES ALERGICAS

OCURREN FUERA DE CASA*/
ALLERGIC REACTIONS OCCUR
OUTSIDE THE HOME*/

REACTIONS ALLERGIQUES

SE PRODUISENT HORS DE CHEZ SOI*/

ALLERGISCHE REAKTIONEN TRETEN
AUBERHALB DES EIGENEN ZUHAUSES AUF*

Miititii

i\i\ EN LA ESCUELA / IN SCHOOLS/

A L'ECOLE / IN DER SCHULE

-7% 0%

DE LOS NINOS TIENE ALERGIA ALIMENTARIA/ DE LAS REACCIONES OCURRE EN LOS COLEGIOS/
OF THE CHILDREN HAVE FOOD ALLERGIES / OF